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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
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Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z
catoscig tresci niniejszej instrukcji.

Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka o
parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

Urzadzenie nalezy odfagcza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.

Wylaczy¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

Nie zanurza¢ przewodu lub urzadzenia w wodzie.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie uzywac¢ w poblizu materiatow tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

. Czesci urzadzenia stajg sie gorgce podczas uzytkowania.

Urzadzenie nalezy trzymac wyfacznie za uchwyt.

Nalezy zachowac ostroznos¢ przy wyjmowaniu produktow.
Gotowe produkty sg gorgce i moga poparzyc.

Nie nalezy pozostawiac¢ uzywanego urzgdzenia bez nadzoru.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i
znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Nie przenosic¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

Nie wktada¢ do urzadzenia produktéw w foliach metalowych.
Nie chwytac urzagdzenia mokrymi rekami.
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Uzywac tylko z oryginalnie dotgczonymi akcesoriami.
Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
Podczas wyciggania szuflady moze uchodzi¢ bardzo goracy
strumien pary.

Nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego,
gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone w inny sposéb.
Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu
serwisowi; wykaz serwiséw w zatgczniku oraz na stronie www.
eldom.eu.

Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

Ten symbol ostrzega przed wysoka
temperatura powierzchni urzadzenia.

OSTRZEZENIA

Urzadzenie pracuje w wysokiej temperaturze. Nie wolno
dotyka¢ goracych powierzchni frytownicy (szuflady (4), kosza
(1), wnetrza urzadzenia oraz wylotu powietrza (9)), poniewaz
moze to spowodowac oparzenia.

Nie wolno uzywac szuflady (4) bez zamontowanego kosza (1).
Nie wolno napetnia¢ szuflady (4) olejem, ttuszczem do smazenia
ani innym ptynem.

W koszu (1) nie wolno umieszczac produktow w ilosci wiekszej
niz podano w tabeli 1, poniewaz moze to wptywac na jakosc¢
przyrzadzanych potraw.

Nie wolno zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen wokét urzadzenia.



INSTRUKCJA OBSLUGI

WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE KUCHENNE MFC1000

OPIS OGOLNY

1. Kosz 7. Korpus

2. Blokada kosza 8. Panel sterowania
3. Uchwyt 9. Ruszt

4. Szuflada 10. Forma do ciasta
5. Otwor wylotowy powietrza 11.Forma do pizzy
6. Wlot powietrza
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PANEL STEROWANIA
A. Regulacja czasu

B. Wyswietlacz < ® v

C. Regulacja temperatury (A) < @ @ (C)
D. Programy N

E. Wytacznik zasilania @ @ ]

F. START/STOP

DANE TECHNICZNE
- moc: 1400 W
- napiecie: 220-240V, ~ 50Hz
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PRZEZNACZENIE

PERFECT FRY pozwala na przygotowanie potraw w sposéb bardzo wygodny, a przede wszystkim zdrowy. Gorace
powietrze krazace w urzadzeniu sprawia, ze przyrzadzanie réznorodnych dan jest szybkie i fatwe, poniewaz
sktadniki podgrzewane sa jednoczesnie ze wszystkich stron. Do wiekszosci przygotowywanych potraw nie trzeba
dodawac oleju.

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sie upewni¢ czy urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajacy sa
sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania. Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci majace kontakt z
zywnoscig muszg by¢ doktadnie umyte. (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja). W celu wyjecia kosza z szuflady
nalezy nacisnac i przytrzymac blokade kosza (2).

Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie specyficzny zapach bedacy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy zapewni¢
wiasciwg wentylacje np. otwierajac okno. Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odbyé¢ sie bez produktow.

OBSLUGA

Wszystkie zmiany ustawien potwierdzane sa sygnatem dzwiekowym. Ustawione parametry pracy widoczne sa na
wyswietlaczu ,B”. Prace urzadzenia mozna przerwac w kazdym momencie wciskajac przycisk ,F” (pauza) lub ,E”
(wytaczenie urzadzenia).

- Ustawi¢ urzadzenie na pfaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podfozu i podtaczy¢
do sieci.

- Nacisnac i przytrzymac przycisk ,E”, ustawic czas i temperature przyciskami ,A” i ,C”, aby wstepnie rozgrzac
urzadzenie bez produktéw. Urzadzenie rozpoczyna prace po nacisnieciu przycisku ,F”. Po rozgrzaniu
urzadzenie wytaczy¢ przyciskiem ,E”.

- Wysunac szuflade (4) z koszem (1) trzymajac za uchwyt (3).

Przy wycigganiu nie naciskac przycisku blokady (2).

- Szuflade (4) potozy¢ na odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

- Wiozy¢ produkty do kosza (1) zamontowanego w szufladzie (4). Na przyrzadzane produkty mozna wlac¢
1 tyzeczke oleju.

- Nie wkiadac do kosza produktow w ilosci wiekszej niz podane w tabeli 1. Produkty nie moga wystawac
poza krawedz kosza. Szuflada z koszem powinna swobodnie wsuwac sie do korpusu. Nalezy pamieta¢,
ze niektore produkty zwiekszajq swoja objetos¢ w trakcie pieczenia.

- Wsunac szuflade (4) z koszem (1) w korpus (7).

- Nacisnac i przytrzymac przycisk ,E".

- Za pomoca przycisku ,D” wybra¢ program (frytki, ryba, ciasto, kurczak) lub ustawi¢ czas i temperature
przyciskami ,A” i ,C".



- Urzadzenie rozpoczyna prace po nacisnieciu przycisku ,F”. Po uptynieciu ustawionego czasu urzadzenie
wylgczy sig, co bedzie sygnalizowane dzwigkiem.

- Po zakonczonym pieczeniu wysunac szuflade (4) z koszem (1) trzymajac za uchwyt (3). Podczas wyciggania
szuflady moze uchodzi¢ bardzo goracy strumien pary.

- Wyjac gorace produkty. Aby nie uszkodzi¢ ptyt grzejnych nalezy uzywac sztu¢céw drewnianych lub z tworzyw
odpornych na wysokie temperatury.

UWAGA:

Urzadzenie nie bedzie dziata¢ bez prawidlowo wiozonej szuflady (4). Wyciagniecie szuflady w trakcie pracy
urzadzenia wylacza grzatke (wentylator ciagle dziata). Nie wolno dotyka¢ szuflady, kosza oraz wnetrza
urzadzenia poniewaz sa bardzo gorace.

AKCESORIA

Do przygotowywania niektérych potraw mozna wykorzysta¢ dodatkowe akcesoria, ktdre nalezy wlozy¢ do kosza

(1):

- RUSZT - utatwia grillowanie

- FORMA DO CIASTA - mozna uzy¢ do przyrzadzania réznego rodzaju ciast. Forme napetnia¢ maksymalnie do
2/3 wysokosci.

- FORMA DO PIZZY - do kosza nalezy wtozy¢ ruszt (10), a nastepnie forme do pizzy.

TABELA 1.
PRODUKT ILOSC (G) | CZAS (MIN.)* | TEMP. (°C) UWAGI

Frytki mrozone 200-500 12-20 200 W trakcie pieczenia potrzasnac.
remiakow 20050 | 1830 190 | W akce lecsenta potrzasnat
Grzanki serowe 200-300 8-15 190
Nuggets z kurczaka 100-500 10-15 200
Filet z kurczaka 100-500 18-25 200 W trakcie pieczenia mozna obrdcic.
Pateczki z kurczaka 100-500 18-22 180 W trakcie pieczenia mozna obrdcic.
Stek 100-500 8-15 180 W trakcie pieczenia mozna obrdcic.
Kotlet wieprzowy 100-500 10-20 180 W trakcie pieczenia mozna obrdcic.
Hamburger 100-500 7-14 180 Dodac V> tyzki oleju.
Mrozone paluszki rybne 100-400 6-12 200 Dodac V> tyzki oleju.
Babeczki 5 szt. 15-18 200

TABELA 2.

PROGRAMY TEMPERATURA (°C) CZAS (MIN.)*

Frytki mrozone 180°C 15
Ryba 200°C 12
Ciasto 200°C 20
Kurczak 180°C 15

*Podane w tabelach czasy przygotowywania potraw sg orientacyjne.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczy¢ przyciskiem (E), odfaczy¢ od zasilania i poczekac az wystygnie.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowaé przedmiotéw ostro zakoriczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

- Wszystkie ruchome czesci nalezy umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je bezposrednio po uzyciu. Po
przeptukaniu czysta woda nalezy je natychmiast osuszy¢.

- Nigdy nie zanurzac korpusu (12) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezgcej wody. Korpus (12) i wnetrze
urzadzenia czyscic¢ przy pomocy wilgotnej sciereczki.

- Jezeli umycie szuflady (4) i kosza (1) jest trudne, mozna nala¢ do szuflady (4) odrobine goracej wody z ptynem
do mycia naczyn, zatozy¢ kosz (1) i odstawic na kilka minut.

- W zmywarce mozna my¢ kosz (1) z uchwytem, ruszt (9) oraz formy do ciasta (10) i pizzy (11).

OCHRONA SRODOWISKA

- Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane

recyklingowi.

ponownemu przetwarzaniu lub

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen

elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

- Warunki gwarancji podane sa w zataczniku.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W razie jakichkolwiek problemdéw z urzadzeniem prosimy o zapoznanie sie z ponizsza tabelka:

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Urzadzenia nie dziata.

1. Urzadzenie nie jest
podtaczone do zasilania.
2. Urzadzenie nie jest wiaczone

1. podtaczy¢ urzadzenie do
sieci.

2. Uruchomi¢ urzadzenie
przyciskiem ,F".

Produkty nie sa dostatecznie upieczone.

1. Do kosza wtozono zbyt duzo
produktow.

2. Ustawiono zbyt niska
temperature.

3. Ustawiono zbyt krétki czas
pracy.

1. Zmniejszy¢ ilo$¢ produktow
w koszu — patrz Tabela 1.

2. Zwiekszy¢ temperature.

3. Zwigkszy¢ czas pracy.

Produkty sa nierownomiernie usmazone.

Niektére produkty nalezy w
trakcie smazenia odwrdcic.

W trakcie smazenia odwrdcic¢
produkty lub potrzasna¢ koszem.

Nie mozna wsuna¢ szuflady do urzadze-
nia.

W koszu znajduje sie zbyt duzo
produktow.

Zmniejszy¢ ilo$¢ produktow w
koszu - patrz Tabela 1.

Z urzadzenia wydostaje sie bialy dym.

1.W smazonych produktach jest
duzo ttuszczu lub dodano zbyt
duzoa oleju.

2. W szufladzie lub koszu zna-
jduja sie pozostatosci ttuszczu.

1.To jest zjawisko normalne

i nie ma wptywu na smazone
produkty, ani nie zagraza
urzadzeniu.

2. Wyczyscic szuflade i kosz.




SAFETY TIPS
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Read the whole content of this user manual before using the
appliance for the first time connect the connection cord to a socket
which complies with the specification provided in the manual.
Set the appliance on a flat, stable and high temperature resistant
surface.

Always disconnect the appliance from the mains by pulling the
plug, not the power cord.

Disconnect the appliance from the mains whenever it is not used
or before cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not use in open air.

Do not use nearby inflammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, lace curtains, linings etc.

Do not leave children without care nearby the appliance parts of
the appliance become hot when the appliance is being used. You
should hold the appliance only by the handgrip.

Be careful when taking out the sandwiches. Ready made
sandwiches are hot and can burn.

Do not leave the appliance unattended when it is being used.
The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or
persons without sufficient experience and knowledge only under
supervision or if previously instructed on the safe use of the
appliance and the possible risks. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and maintenance that are the responsibility of
the user shall not be carried out by children without supervision.
Protect the appliance and the power cord against children under
8 years old.

Pay attention to make sure that the appliance is not played with
by children.

Do not carry or move the appliance when it is being used.

Do not cover the appliance when it is being used.

Do not put any products in metal foils into the appliance.



16.
17.
18.

19.

20.

21.

Do not grasp the appliance with wet hands.

The appliance is intended for household use only.

A very hot stream of steam may come out of the appliance when
the cover is being opened do not use the appliance if the power
cord has been damages or when the appliance has fallen down or
was damaged in another way. The appliance should be repaired
by an authorized service shop; see the annexe or visit the site
www.eldom.eu for the list of authorized service shops.

The appliance may be repaired only by an authorized service
outlet.

Modernizing the appliance or using other spare parts or
components for the appliance with the genuine ones is forbidden
and threatens the safety of use.

Eldom Sp. z o. o. is not responsible for any potential damages
caused by improper use of the appliance.

This symbol is a warning against the high
temperature of the appliance surface.

WARNINGS

The appliance operates at high temperature. Do not touch
the hot the area of the deep fryer (the drawer, the basket, the
interior of the appliance and the air exhaust), as it may cause
burns.

Do not use the drawer (4) without the basket (1).

Do not fill up the drawer (4) oil, drying fat or any other liquid.
in the basket (1) do not place more products than stated in
Table 1, as it may affect the quality of the meal.

Do not cover the intake and outflow air openings.

Ensure sufficient space around the appliance.



m OPERATING INSTRUCTION @
MULTIFUNCTIONAL KITCHEN APPLIANCE MFC1000

DESCRIPTION

1. Basket 7. Body

2. Basket lock 8. Control panel
3. Handle 9. Grates

4. Drawer 10. Dough form
5. Air exhaust 11. Pizza form
6. Airintake
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CONTROL PANEL
A. Setting time

B. Display v

C. Temperature control (A] < @ @ (C]
D. Presets N

E. Power supply button @ @ =

F. START/STOP — | >
= @

SPECIFICATION
- Power: 1400 W
- Voltage: 220-240V, ~ 50 Hz

®© 06 o0

INTENDED USE

PERFECT FRY allows to prepare meals in a very comfortable way, and, first of all, in a healthy way. Hot air circulating
in the appliance makes preparation of various means a quick and easy task, as the ingredients are heated from all
sides at the same time. In case of majority of meals, adding oil is not needed.

SETTING UP THE APPLIANCE

Before using the appliance, make sure that the appliance, the plug and the power cable are in good technical
order and whether all parts of the package were removed.

Before the first use, all parts of the appliance that are in contact with food must be thoroughly washed (see:
Cleaning and maintenance).

To remove the basket, press and hold the basket lock (2).

Specific smell may be sensed during the first use, which results from the production process. It is a normal
process and it will go away after a time. Ensure the proper ventilation in the room, e.g. opening the window.
The first use of the appliance should be without products.

OPERATION

- All changes in the settings are confirmed with an audio signal.

- The set parameters of operation are visible in the “B” display.

- The operation of the appliance may be stopped at any time by pressing the button “F” (pause) or “E” (turning
the appliance off).

- Place the unit on a flat, solid, stable surface resistant to high temperature and connect to the mains.

- Press and hold the button “E’, set time and temperature with the buttons “A” and “C" to preheat the appliance
without products. The appliance will start after pressing the button “F”.

- Slide out the drawer (4) with the basket (1) holding the handle (3).

When sliding out, do not press the lock button (2).

- Place the drawer (4) on the surface that is resistant to high temperature.

- Place the products to the basket (1) installed in the drawer (4). 1 teaspoon of oil may be added on the products.

Do not exceed the quantities stated in Table 1.

- Slide in the drawer (4) with the basket (1).

- Press and hold the button“E".

- Select the preset with the button “D” (chips, fish, dough, chicken) or set time and temperature with the buttons
“A"and “C".

- The appliance will start after pressing the button “F".

- After the operation ends, slide out the drawer (4) with the basket (1) holding the handle (3).

- Remove the hot products. To prevent damaging heating panels, use cutlery made of wood or plastic resistant
to high temperature.



Note.

Removing the drawer during the operation of the appliance will turn off the heating element (the fan operates

continuously).

Do not touch the drawer, the basket and the interior of the appliance, as they are very hot.
After sliding in the drawer, PERFECT FRY will run in accordance with the preset parameters.

ACCESSORIES

Additional accessories may be used to prepare some meals; they are inserted in the basket (1):
- the grate - to facilitate grilling
- the dough form — may be used to prepare various types of cakes. Fill in the form up to 2/3 of the height.
- the pizza form - inside the grate (10) into the basket, and then the pizza form.

TABLE 1.
PRODUCT QUANTITY (G) | TIME (MIN.) * TEMP. (°C) NOTES
Frozen chips 200-500 12-20 200 Shake during the operation.
botatoss | 200500 1830 180 | Giake curing he opertion
Cheese toasts 200-300 8-15 190
Chicken nuggets 100-500 10-15 200
Chicken fillet 100-500 18-25 200 May be turned during roasting.
Chicken sticks 100-500 18-22 180 May be turned during roasting.
Steak 100-500 8-15 180 May be turned during roasting.
Pork cutlet 100-500 10-20 180 May be turned during roasting.
Hamburger 100-500 7-14 180 Add "2 spoon of oil.
Frozen fish chips 100-400 6-12 200 Add Y2 spoon of oil.
Cakes 5 pcs. 15-18 200
TABLE 2.
PRESETS TEMPERATURE (°) TIME (MIN.) *
Frozen chips 180°C 15
Fish 200°C 12
Dough 200°C 20
Chicken 180°C 15

*The time of preparation stated in the tables are approximate.




CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, turn of the appliance with the button (E), disconnect from the power supply and wait to cool
down.

- Pointed or sharp objects must not be used to clean the appliance, as it may result in damaging the functional
parts or breaking the safety measures of the appliance.

- All moving parts should be washed with warm water with liquid. Best wash them right after use. After rinsing
with clean water, dry them up immediately.

- Neverimmerse the body (12) in water or rinse it under current water. Clean the body (12) and the interior of the
appliance with a damp cloth.

- If washing the drawer (4) and the basket (1) is difficult, some hot water with washing detergent may be poured
into the drawer (4), after which place the basket (1) and leave the appliance form several minutes.

ENVIRONMENT PROTECTION

- The device is made of materials which can be reused or recycled.

- The device should be handled to a special point which deals with collecting and recycling of electric and
electronic equipment.

GUARANTEE

- The device is designed to be used in households.

- Not for professional use.

- The control lamp is not subject to guarantee.

- The guarantee expires when device is used improperly. Detailed warranty description in the annex.

TROUBLESHOOTING

In case of any problems with the appliance, check the following table:

PROBLEM POSSIBLE CAUSE CAUSE SOLUTION

1.The appliance is not 1. Connect the appliance to
connected to the power supply. | the mains.

2.The appliance is not turned 2. Started the appliance with
on the button “F".

1. The basket is overfilled.
2.The temperature is set too

The appliance is not running.

1. Remove some products
from the basket: see Table 1.

Products are not sufficiently roasted. low.
T 2. Increase the temperature.
3.The operation time is set too . .
3. Increase the operating time.
short.
Products are not roasted uniformly. Some prod.ucts shoyld be During roasting, turn the products
turned during roasting. or shake the basket.
The drawer cannot be inserted into the ) Remove some products from
. The basket is overfilled.
appliance. the basket: see Table 1.
1.1t is normal and does not

1. The roasted products have

. .| affect the products and
too much of oil or too much oil does not pose danger to the
White smoke escapes from the appliance. was added. ; P 9
appliance.

2.There are remains of fat in the

drawer or in the basket. 2. Clean the drawer and the

basket.




BEZPECNOSTNI POKYNY

1.
2.
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10.

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.

Pfed prvnim pouzitim si peclivé prectéte tento navo.

dfive nez napdjeci $nlru pfipojite do sité zkontrolujte zda
napéti uvedené v navodu souhlasi s napétim elektrické sit.
Zatizeni postavte na rovné a stabilni plose odolné proti vysoké
teplot.

Vytahujete li zastrcku ze zasuvky nikdy netahejte za Snr.

Po pouziti a pfed Cisténim odpojte pfistroj od elektrickeé sit.
Neponoftujte kabel nebo cely spotfebi¢ do vod.

PFistroj nepouzivejte venk.

Pristroj nepouzivejte v blizkosti lehce zapalnych latek jako jsou
napf. nabytek, lozni pradlo, papir, odév, zaclony, podlahové
krytiny apod.

Pokud se béhem pouzivani spotrebice v okoli pohybuji déti,
nenechavejte jich bez dozor.

Béhem vareni se zafizeni zahfiva. Spotrebic drzte pouze za
drzadl.

Zvlastni pozornost vénujte pfi vyndavani sendvi¢. Hotovy
sendvic je horky a se mlzete popali.

Zapnuté zafizeni nenechavejte bez dozor.

Zatizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby s fyzickym,
senzorickym nebo dusevnim omezenim nebo osoby, které
nemaji dostacujici zkusenosti a znalosti, vyhradné tehdy, jestlize
jsou pod dozorem nebo pokud byly instruovany v rozsahu
bezpelného pouzivani zafizeni a v rozsahu nebezpeci, ktera
jsou s timto pouzivanim spojena. Déti si nemohou hrat s timto
zafizenim. Cisténi a ukony udrzby, které vykonava uzivatel,
nemohou provadét déti bez dozoru. Zafizeni a napajeci kabel
je nutné chranit pred détmi mladSimi nez 8 let.

Zatizenim nemanipulujte béhem pouzivan.

Béhem vareni zafizeni nezakryveijt.

ko pfistroje nevkladejte jidlo v kovové foli.

Nedotykejte se zafizeni mokryma rukam.

Spotfiebic je uren pouze pro pouziti v domacnost.



19. Pfi otevieni vika mlze uniknout horka para zafizeni nesmite

pouzivat je-li poSkozena sitova Snlra, zafizeni Vam spadlo nebo
se vyskytuji viditelna poskozeni. Opravu svéfte autorizovanému
servisu; seznam servisnich stfedisek je uvedeny v pfiloze a na
strance www.eldom.e.

20. VeSkeré opravy smi provadét pouze autorizované servisni

stredisko. VeSkera modernizace nebo pouzivani neoriginalnich
nahradnich dild je zakdzané a ohrozuje bezpecnost uzivatele
Firma Eldom Sp. z 0.0. nebere zodpovédnost za pfipadné skody,
které vzniknou v dusledku nespravného provozu zatizeni.

Tento symbol varuje pred vysokou
teplotou na povrchu zarizeni.

VYSTRAHY

Ztizeni pracuje ve vysoké teploté. Neni dovoleno se dotykat
horkych povrchi fritézy (zasuvky, kosiku, vnitini ¢asti zafizeni
a vystupu vzduchu), protoze takové jednani mulze zpUsobit
popaleniny,

Neni dovoleno pouzivat zasuvku (4) bez namontovaného
kosiku (1),

Nenidovoleno naplhovat zasuvku (4) olejem, tukem na smazeni
ani jinou tekutinou,

V kosiku (1) neni dovoleno umistovat produkty ve vétSim
mnozstvi, nez je uvedeno v Tabulce 1, protoze to mlze mit vliv
na kvalitu pfipravovanych pokrm,

Neni dovoleno zakryvat otvory vstupu a vystupu vzduchu,

Je nutné kolem zafizeni zajistit odpovidajici prostor.
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1. VSEOBECNY POPIS

2. Kos 8. Korpus

3. Aretacia kosa 9. Riadiaci panel
4. Drzadlo 10. Rost

5. Zasuvka 11.Forma na kola¢
6. Vyvod vzduchu 12.Forma na pizzu
7. Privod vzduchu

KFOT. 2




PANEL RIZENi
A. Regulace ¢asu
L ® ®

B. Zobrazovaci displej v

C. Regulace teploty (A} < @ @ e

D. Programy N

E. Vypina¢ napdjeni @ @ o

F. START/STOP = gp bl
AN

TECHNICKE UDAJE
- vykon: 1400 W
- napéti: 220-240V, ~ 50Hz

URCENI

PERFECT FRY umoziuje pfipravovat potraviny velmi pohodinym zplisobem a predevsim také zdravym zplGsobem.
Horky vzduch cirkulujici v zafizeni zpGsobuje, Ze pfiprava rGznorodych jidel je rychla a snadnd, protoze viechny
slozky pokrm( jsou ohfivany rovnomeérné ze vsech stran. Do vétSiny pfipravovanych pokrmt neni zapotiebi
pridavat olej.

PRIPRAVA ZARIZENI

Pfed pristoupenim k pouzivani zafizeni je nutné se ujistit, zda jsou zafizeni, napajeci kabel a zastr¢ka v poradku a
zda byly odstranény viechny ¢asti obalu.

Pred prvnim pouzitim musi byt vSechny casti zatizeni, které budou v kontaktu s potravinami, dikladné umyty. (viz
kapitola: Cisténi a Gdrzba).

Pro ucely vytazeni kosiku je nutné stisknout a pridrzet blokadu kosiku (2).

Béhem prvniho pouziti se miize uvoliovat specificky zapach, ktery je vysledkem vyrobniho procesu. Jedna
se o normalni proces, ktery po urcitém case zmizi. V pokoji je nutné zajistit odpovidajici vétrani, napf.
pomoci otevieni okna. Prvni pouziti by mélo probihat bez produkti.

OBSLUHA

Vsechny zmény nastaveni jsou potvrzovany zvukovym signalem.

Nastavené pracovni parametry jsou zobrazovany na zobrazovacim displeji,B"

Praci zafizeni je mozné prerusit v libovolném okamziku pomoci stisknuti tlacitka ,F” (pauza) nebo ,E” (vypnuti
zafizeni).

Postavit zafizeni na plochém, tvrdém, stabilnim a vici vysokym teplotam odolném povrchu a nasledné zapojit do
elektrické sité.

Stisknout a pfidrzet tlacitko ,E’, nastavit ¢as a teplotu pomoci tlacitek ,A” a ,C", aby doslo k vstupnimu nahfati
zatizeni bez vlozenych produktd. Zafizeni za¢ne pracovat po stisknuti tlacitka ,F"

Vysunout zasuvku (4) s kosikem (1) tak, Ze ji drzime za uchyt (3).

P¥i vytahovani netisknout tlacitko blokady (2).

Zasuvku (4) polozit na podlozi, které je odolné vici pusobeni vysoké teploty.

Vlozit produkty do kose (1) namontovaného v zasuvce (4). Na pripravované produkty je mozné nalit 1 1zicku oleje.
Neprekracovat mnozstvi uvadéna v Tabulce 1.

Zasunout zasuvku (4) s kosikem (1).

Stisknout a pridrzet tlacitko ,E"

Pomoci tlacitka,D" zvolit program (hranolky, ryba, tésto, kufe) nebo nastavit cas a teplotu pomoci tlacitek ,A"a,C"
Zarizeni zacina pracovat po stisknuti tlacitka ,F"

Po ukon¢eni pe¢eni vysunout zasuvku (4) s kosikem (1) tak, Ze ji drzime za uchyt (3).

Vyjmout horké produkty. Aby nedoslo k poskozeni topnych desek, je nutné pouzivat dievéné nacini nebo nacini
plastové odolné vici ptsobeni vysokych teplot.



Pozor:

Vytazeni zasuvky v pribhu prace zafizeni vypne topnou spiralu (ventilator stale pracuje).

Neni dovoleno se dotykat zasuvky, kosiku nebo vnitinich casti zafizeni, protoze jsou velmi horké.
Po vlozeni zasuvky PERFECT FRY bude pracovat v souladu s nastavenymi parametry.

PRISLUSENSTVI

K pfipravé nékterych potravin je mozné vyuzit doplrikové prislusenstvi, které je nutné vlozit do kosiku (1):

- Rost - usnadnuje grilovani

- Forma na tésto - je mozné ji pouzit k pripravé riizného druhu tésta. Formu naplnovat maximalné do 2/3 vysky.
- Forma na pizzu - do kosiku je nutné vlozit rost (10) a nasledné formu na pizzu.

TABULKA 1.

PRODUKT MNOZSTVi(G) | CAS (MIN.)* | TEPL.(°C) POZNAMKY
Hranolky mrazené 200-500 12-20 200 V prabéhu peceni zattepat.
Tousty syrové 200-300 8-15 190
Nuggety kureci 100-500 10-15 200
Filet kufeci 100-500 18-25 200 V prabéhu peceni je mozné otocit.
Palicky kureci 100-500 18-22 180 V prabéhu peceni je mozné otocit.
Steak 100-500 8-15 180 V prabéhu peceni je mozné otocit.
Kotleta veprova 100-500 10-20 180 V prabéhu peceni je mozné otocit.
Hamburger 100-500 7-14 180 Pridat 4 Izice oleje.

Mrazené rybi prsty 100-400 6-12 200 Pridat 4 Izice oleje.
Babovicky 5ks 15-18 200

TABULKA 2.
PROGRAMY TEPLOTA (°C) CAS (MIN.)*

Hranolky mrazené 180°C 15
Ryba 200°C 12
Tésto 200°C 20
Kure 180°C 15

*Casy na pfipravu potravin, které jsou uvadény v tabulkéch, jsou orienta¢ni.



CISTENI A UDRZBA

Pred ¢isténim vypnout zafizeni pomoci tlacitka (E), odpojit od elektrického napéjeni a pockat, az vychladne.

- Kisténi zafizeni neni dovoleno pouzivat predméty s ostrym zakoncenim nebo ostré, protoze by mohly zpusobit
poskozeni funkénich ¢asti zafizeni nebo narusit bezpecnost prace zafizeni.

- VBechny pohyblivé &asti zafizeni je nutné umyvat teplou vodou s tekutym pfipravkem na myti nadobi. Myti
provadét nejlépe ihned po pouziti. Po proplachnuti ¢istou vodou je nutné zafizeni ihned osusit.

- Nikdy nezanorovat téleso (12) ve vodé ani neproplachovat proudem tekouci vody. Téleso (12) a vnitini ¢asti

zafizeni ¢istit s pomoci vihkého hadfiku.

- Jestlize je umyti zasuvky (4) a koSiku (1) tézké, pak je mozné do zasuvky (4) pfidat trosku horké vody s tekutym
pripravkem na myti nadobi, zalozit kosik (1) a odstavit na nékolik minut.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI.

- Zafizeni je zhotoveno z material{, které Ize znovu zhodnotit nebo recyklovat.
- Po ukonceni zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte prostfednictvim sbérnych stredisek, kterd se zaobiraji recyklace

elektrickych a elektronickych zaizeni.

ZARUKA.

- Spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti.
- Zafizeni nelze pouzivat pro profesiondlni Gcely.
- Zaruka ztraci platnost v ptipadé nespravné obsluhy. Zaru¢ni podminky jsou uvedené v pfiloz.

RESENi PROBLEMU

V ptipadé jakychkoliv problému se zafizenim se prosim seznamte s nasledujici tabulkou:

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Zafizeni nepracuje.

1. Zafizeni neni pfipojeno k el.
napajeni.
2. Zatizeni neni zapnuto.

1. Pfipojit zafizeni k el. siti.
2. Zapnout zafizeni pomoci
tlacitka ,F"

Produkty nejsou dostatecné upecené.

1. Do kosiku bylo vlozeno pfilis
mnoho produktt.

2. Byla nastavena pifili$ nizka
teplota.

3. Byl nastaven pifili$ kratky ¢as
prace.

1. Snizit mnozstvi produkt( v
kosiku - viz Tabulka 1.

2. Zvysit teplotu.

3. Zvysit ¢as prace.

Produkty jsou nerovnomérné usmazené.

Nékteré produkty je nutné
béhem smazeni otocit.

V priibéhu smazeni otocit
produkty nebo zatfepat kosikem.

Neni mozné zasunout zasuvku do zafizeni.

V kosiku se nachézi pfilis mnoho
produktu.

Snizit mnozstvi produkt( v
kosiku - viz Tabulka 1.

Ze zafizeni vychazi bily dym.

1. Ve smazenych produktech
je pfilis mnoho tuku nebo bylo
pfidano pfilis mnoho oleje.
2.V zasuvce nebo v kosiku
zUstaly zbytky tuku.

1. Jednad se o normalni jev,
ktery nema vliv na smazené
produkty ani neni nebezpecny
pro zafizeni.

2. Vycistit zasuvku a kosik.




SICHERHEITSANWEISUNGEN

1.

N

11.

12.
13.

14.

15.
16.

Vordemerstmaligen GebrauchdesGeratsbittedieGebrauchsanweisung
vollstandig durchlesen.

Das Gerat an eine Steckdose anschlie3en, deren Parameter den in der
Betriebsanleitung angegebenen entsprechen.

Das Gerdt auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Flache
platzieren.

Zwecks Abschalten des Gerats vom Netz, immer am Stecker und niemals
am Kabel, ziehen.

Wird das Gerat nicht mehr benutzt, oder vor der Reinigung, ist es
komplett vom Stromnetz abzuschalten.

Das Gerat oder das Anschlusskabel niemals im Wasser eintauchen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen.

Das Gerat nicht in der Nahe von leicht brennbaren Gegenstanden
verwenden, wie z. B. Mobel, Bettwasche, Papier, Kleidung, Gardinen,
Teppiche.

Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Geratendhe lassen.

Gerateteile erhitzen sich wahrend Nutzung. Das Gerat nur am Griff
anfassen.

Beim Herausnehmen der Sandwiches aus dem Gerat ist Vorsicht
geboten.Diefertigen Sandwiches sind heil und kénnenVerbrennungen
verursachen.

Das Gerat wahrend Nutzung niemals unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerat kann von den Kindern (iber 8. Lebensjahr benutzt werden.
Personen, die korperliche, sensorische und geistliche Beeintrachtigungen
aufweisen oder kei ne aus reichenden Erfahrung oder kei n ausreichendes
Wissen haben, kdnnen das Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich
unter Aufsicht einer anderen Person befinden oder lber einen sicheren
Gebrauch des Gerdts und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder diirfen mitdem Geratnichtspielen.DieReinigungund
Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen, diirfen von den Kindern
ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt werden. Das Gerat und das Netzkabel
sind vor Kindern unter 8. Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals transportieren oder
verschieben.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals tiberdecken.

Geben sie keine in Alufolie eingewickelten Lebensmitteln in das Gerat
ein.



17.
18.
19.

20.

21.

22.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir Hausgebrauch bestimmt.

Beim Offnen des Deckels kann heiBer Dampf heraustreten, daher am
besten Ofenhandschuhe benutzen.

Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel, nach
Sturz oder einer anderwartigen Beschadigung betrieben werden. Bei
Beschadigung wenden Sie sich bitte an die Servicestelle des Herstellers;
Die Kundendienststellen finden Sie am Ende der Gebrauchsanleitung
oder auf der Internet-Seite: www.eldom.eu.

Reparaturen konnen ausschlieBlich von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatte durchgefiihrt werden. Jegliche
Modernisierung oder Einsatz nicht originaler Ersatzund Zubehdrteile
ist untersagt und gefahrdet die Nutzungssicherheit.

Die Firma Eldom sp. z o.0. haftet nicht flr eventuelle Schaden, die

infolge zuwiderlaufender Nutzung des Gerats entstanden sind.

Dieser Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur.

WARNUNGEN

Beim Betrieb des Gerats entstehen hohe Temperaturen. Man darf
heille Oberflichen der Fritteuse nicht beriihren (Schublade, Korb,
Geratsinnere und Luftauslass), weil es Verbrennungsgefahr besteht,
Man darf nicht die Schublade (4) ohne montierten Korbeinsatz (1)
verwenden,

Esist verboten, die Schublade (4) mit Ol, Bratfett oder mit einer anderen
Flussigkeit zu befiillen,

In den Korb (1) dirfen Sie nicht mehr Produkte als angegeben in der
Tabelle 1 legen, weil das auf die Qualitat der zubereiteten Speisen
Einfluss haben kann,

Bedecken Sie die Lufteinlassund Luftauslasséffnungen nicht,
Lassen Sie um das Gerat herum ausreichend Platz.



m GEBRAUCHSANWEISUNG @
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

1. Korb 7. Gehduse

2. Korbblockierung 8. Steuerungspanel
3. Griff 9. Grill

4. Schublade 10. Kuchenform

5. Luftauslassoffnung 11. Pizzaform

6. Lufteinlass

GOT. 2




STEUERUNGSPANEL (B)
A. Zeiteinstellung

B. Display
C. Temperatureinstellung ! @ @ e

D. Programme Q< © ® >@

E. Netzschalter N
F. TART/STOP S) © 4

- Leistung: 1400 W
- Spannung: 220-240V, ~ 50Hz

= gl? >
TECHNISCHE DATEN U IS

®© 6 o0
BESTIMMUNG
Mit der PERFECT FRY konnen Sie Essen sehr schnell und vor allem gesund zubereiten. Die Heif3luft, die im Inneren
der Fritteuse zirkuliert, macht, dass die Zubereitung verschiedener Speisen schnell und leicht ist, weil alle Zutaten
auf einmal an allen Seiten erwarmt werden konnen. Bei der Mehrheit der zubereiteten Speisen ist es unnoétig, das
Ol hinzugeben.

VORBEREITUNG DES GERATS

Vor dem Gebrauch ist zu Gberprifen, dass das Gerat, der Stecker und das Anschlusskabel leistungsfahig sind, und
ob alle Verpackungsteile entfernt wurden. Vor jedem Gebrauch miissen alle Bestandteile des Gerits, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen, genau gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

Um den Korb herauszunehmen, ist die Korbblockierung (2) zu driicken und gedriickt zu halten.

Bei dem ersten Gebrauch kann das Gerdt einen spezifischen Geruch ausstromen, der aus dem
Herstellungsprozess resultiert. Er ist nicht schadlich und soll nach kurzer Zeit nachlassen. Im Raum ist eine
ausreichende Liiftung, z.B. durch Offnen der Fenster sicherzustellen. Zum ersten Mal ist das Gerit ohne
Produkte zu nutzen.

BEDIENUNG

Alle Anderungen der Einstellungen sind mit einem akustischen Signal bestétigt.

Die eingestellten Betriebsparameter sind auf dem Display,B” angezeigt.

Die Arbeit des Gerats kann jederzeit unterbrochen werden, indem die Taste ,F” (Pause) oder ,E” (Ausschalten des
Gerats) gedriickt wird.

- Das Gerat ist auf einem flachen, harten, stabilen und hochtemperaturfesten Boden zu stellen und ans Netz
anzuschlieBen.

- Die Taste ,E"” driicken und gedriickt halten, die Zeit und Temperatur mit den Tasten ,A” und ,C" so einzustellen,
dass das Gerat ohne Produkte erwdrmt werden kann. Das Gerdt wird nach dem Driicken der Taste ,F”in Betrieb
gesetzt.

- Die Schublade (4) mit dem Korb (1) herausziehen und dabei am Griff (3) fassen.

Beim Herausziehen die Taste der Blockierung (2) nicht driicken.

- Die Schublade (4) auf einem hochtemperaturfesten Boden legen.

- Die Produkte in den Korb (1), der in der Schublade (4) montiert ist, hineinlegen. Fiir zubereitete Produkte kann
einen Loffel Ol hineingegossen werden.

Die in der Tabelle 1 angegebenen Werte diirfen nicht iiberschritten werden.

- Die Schublade (4) mit dem Korb (1) hineinschieben.

- DieTaste,E"driicken und gedrtickt halten.

- Mit der Taste, D" ein Programm (Pommes frites, Fisch, Kuchen, Hédhnchen) wahlen oder die Zeit und Temperatur
mit den Tasten ,,A”und,,C" einstellen.

- Das Gerat schaltet sich nach dem Driicken der Taste ,F” ein.

- Nach der Beendigung des Backens ist die Schublade (4) mit dem Korb (1) herauszuschieben und dabei am Griff
(3) zu fassen.

- HeiBe Produkte herausnehmen. Um die Heizplatten nicht zu beschadigen, ist das Besteck aus Holz oder
hochtemperaturfestem Stoff zu verwenden.



Hinweis:

Beim Herausschieben der Schublade, wenn das Gerdt eingeschaltet ist, wird das Heizgerat (Ventilator

funktioniert standig) ausgeschaltet.
Beriihren Sie die Schublade, den Korb sowie das Innere des Gerits nicht, weil sie sehr heif3 sind.

Nachdem die Schublade hineingeschoben wird, ist die PERFECT FRY nach den eingestellten Parametern

betrieben.

ZUBEHOR

Fur die Zubereitung mancher Speisen kdénnen Sie das zusatzliche Zubehor verwenden, das in den Korb (1)

hineingelegt werden soll:

- Grill - erleichtert das Grillen
- Kuchenform - sie kann zur Zubereitung verschiedener Kuchensorten verwendet werden. Die Form darf

maximal bis zur 2/3 Hohe des Behalters gefiillt werden.
- Pizzaform - in den Korb ist der Grill (10) und dann die Pizzaform hineinzulegen.

TABELLE 1.
PRODUKT MENGE (G) | ZEIT (MIN.)* | TEMP. (°C) BEMERKUNGEN

Tiefgekihite Pommes 200-500 12-20 200 | Beim Backen schiitteln.

frites

Pommes frites aus 1 EL Ol zugeben.

frischen Kartoffeln 200-500 18-30 180 Beim Backen schiitteln.

Késetoaste 200-300 8-15 190

Hahnchennuggets 100-500 10-15 200

Hahnchenfiltes 100-500 1825 200  |Beim BackenkSnnen sie gedreht
werden.

Hahnchenunterschenkel | 100-500 18-22 180 Beim Backen kdnnen sie gedreht
werden.

Steaks 100-500 8-15 180 Beim Backen kdnnen sie gedreht
werden.

Schweinskotelette 100-500 10-20 180 Beim Backen kbnnen sie gedreht
werden.

Hamburger 100-500 7-14 180 1 EL Ol zugeben.

Tiefgekiihlte Fisch-Finger | 100-400 6-12 200 15 EL Ol zugeben.

Napfkuchen 5 Stk. 15-18 200

TABELLE 2.
PROGRAMME TEMPERATUR (°C) ZEIT (MIN.)*

Tiefgekiihlte Pommes frites 180°C 15

Fisch 200°C 12

Kuchen 200°C 20

Héahnchen 180°C 15

*Die in den Tabellen angegebenen Zubereitungszeiten sind Referenzwerte.




REINIGUNG UND WARTUNG

Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie das Gerdt mit der Taste (E) aus, trennen Sie es vom Netz und warten

Sie, bis es sich abkiihlt.

- Zur Reinigung des Gerats diirfen Sie keine scharf zulaufenden oder scharfen Gegenstéande verwenden, weil das
zur Beschadigung der Funktionsteile oder zur Beeintrachtigung der Sicherheit des Gerats fiihren kann.

- Alle beweglichen Teile sind mit warmem Wasser und Spulmittel zu reinigen. Waschen Sie sie am besten
unmittelbar nach der Benutzung. Nach Ausspiilen mit heiBem Wasser sind sie sofort zu trocknen.

- Tauchen Sie niemals das Gehause (12) ins Wasser sowie spllen Sie es nicht unter laufendem Wasser ab. Das
Gehéuse (12) und das Innere des Gerats ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

- Falls die Reinigung der Schublade (4) und des Korbes (1) schwierig ist, kdnnen Sie ein wenig heiles Wasser mit
dem Spulmittel in die Schublade (4) hineingief3en, den Korb (1) auflegen und fiir einige Minuten abstellen.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlieB3lich fur den privaten Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Das Gerat darf nicht zu gewerblichen Zwecken benutzt werden.
- Beizuwiderlaufender Benutzung erlischt die Garantie.
- Die genauen Garantiebedingungen werden beigelegt.

UMWELTSCHUTZHINWEISE

- Das Gerat wurde aus Rohstoffen hergestellt, die weiter verarbeitet und recycelt werden kénnen.
- Die Rohstoffe sind bei der zustandigen Annahmestelle abzugeben.

LOSUNG DER PROBLEME

Falls irgendwelche Probleme auftreten, lesen Sie genau diese Tabelle durch:

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

URSACHE LOSUNG

Das Gerat funktioniert nicht.

1. Das Gerét ist am Netz nicht
angeschlossen.

2. Das Gerat ist nicht
eingeschaltet.

1. Das Gerat ans Netz
anschlieBen.

2. Das Gerat mit der Taste ,F”
einschalten.

Produkte sind nicht genug gebacken.

1.1m Korb gibt es zu viele
Produkte.

2. Es ist zu niedrige Temperatur
eingestellt.

3. Es ist zu kurze Betriebszeit
eingestellt.

1. Weniger Produkte in den
Korb hineinlegen - siehe
Tabelle 1.

2. Die Temperatur erhéhen.

3. Die Betriebszeit verlangern.

Produkte sind nicht gleichmaBig gebraten.

Manche Produkte sind beim
Braten zu drehen.

Beim Braten sind die Produkte
zu drehen oder der Korb ist zu
schitteln.

Die Schublade kann ins Gerét nicht hineinge-
schoben werden.

Im Korb befinden sich zu viele
Produkte.

Weniger Produkte in den Korb
hineinlegen - siehe Tabelle 1.

Das Gerit erzeugt wei3en Rauch.

1. Die gebratenen Produkte
enthalten viel Fett oder es
wurde zu viel Ol zugegeben.
2. In der Schublade oder im
Korb gibt es Olreste.

1. Das ist normal und hat
keinen Einfluss auf gebratene
Produkte und stellt keine
Gefahr fur das Gerat dar.

2. Die Schublade und den Korb
reinigen.




MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

1.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

Mepen nepBbIM  WNCMONb30BaHMEM  BHMMATENbHO  NpoOYUTanTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNyaTaumm.

Mepen nogknilouyeHVem K CeTW, YAOCTOBEPbTECb, UTO HaMpsXKeHue
npunbopa (CM. UHCTPYKLMIO) COOTBETCTBYET HAaMPAXKEHNIO CETU.
YcTaHOBUTL NPUOOP Ha POBHOWM, CTabWIbHON NMOBEPXHOCTU, KOTopasn
YyCTOMYMBA K BO34ENCTBMIO BbICOKOW TeMnepaTypbl.

Mpw BbikNYeHUN Npubopa He TAHYTb 3a CETeBOW LUHYP; BbIKNOYaTb
Npu1bop, BbIHYB BUIIKY N3 PO3ETKN.

OTcoeguHUTb Npubop OT CeTy Mnocsie OKOHYaHuA paboTbl 1 nepeq
YNCTKOW.

He norpy»<atb yCTPONCTBO UN CETEBOW LLUHYP B BOAY.

He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

He ncnonb3oBatb B6/1M31M NErkoBOCNIAMEHALMXCA MaTepPUanoB Kak
mebenb, nocTtenb, bymara, ofexaa, TioJib, KOBPOBblE MOKPLITUA U T.4.
HabniopaiiTte 3a feTbMu, eCnv HaxoaaTca B6nmn3n npubopa.

dnemeHTbl YCTPOWCTBa HarpeBaloTcA BO Bpema pabotbl. [depaTb
Nprbop TONbKO 3a PyUKM.

ByabTe OCTOpPOXHbI, BblHMMaa 6yTepbpopbl. [purotoBneHHble
C3HABMYU rOPAYMEONACHOCTb NMOSyYEHNs OXOora.

He ocTtaBnanTe BKNoYeHHbIN Npnbop 6e3 npucMmoTpa.

Jetn ctapwe 8 neT, nuua C OrpaHUYeHHbIMU  GU3NYECKMM,
YMCTBEHHbBIMU WJIN CEHCOPHBLIMM BO3MOXHOCTAMU WA K& Nuua C
OrPaHNYEHHBIM OMbITOM Y 3HAHUAMM MOTYT NOJSIb30BaTbCA NPUGOPOM
NCKNIOUNTENBHO B CUTYyaLMW, KOTAa HAaXO[ATCA MOA KOHTPOSieM Wu
e MPpOoLWM MHCTPYKTaX B obnactm 6e30macHOCT MCMOMb30BaHUA
npubopa M 03HaKOMUANCHL C yrpo3amu B 061acTu MCMONb30BaHUA
npubopa. et He MoryT nrpaTtbca npubopom. Yncrtka n yxog moryT
BbIMOMHATCA AETbMMU.

Tonbko nop KoHTponem nonb3oBaTenen. Cnegyet obpaTntb ocoboe
BHUMaHMe Ha Npnbop 1 ceTeBON WHYP B CMTyaLnm geTen mnagwe 8 nert.
Bo Bpems paboTbl 3anpeLyaeTca nepemelleHme YCTPONCTBa BO BpeMs
paboTbl cneguTe 3a Tem, YTobbl Nprnbop He BbiN NPUKPBIT.

He npukacatbca MOKpbIMI pyKamu .



17.
18.
19.

20.

21.

TonbKo AnA AOMaLUHero NCrnonb30BaHUA.

Mpu OTKPBITUN KPbILLKK, MOXET BblAeNATbCA ropsaYnii nap
3anpelwaetca uUcnonb3oBaHMe npubopa, €cnnm CeTeBOM  LUHYpP
NoBpeXAeH WAM MNOBpexAeH WHaye. B cnyvae noBpexpeHus
HeobxoAMMO 06paTUTbCA B CepBUC LEeHTp npowussogutensa. CepBuc
LleHTPbl NOAaHbl B NPUIOXKeHUM 1 Ha www.eldom.eu.

PeMOHT MOXeT ObiTb MPOV3BEAEH TONbKO aBTOPM30BAHHbLIM CEPBUC
LleHTpoM. 3anpeLyaloTca Kakme nnbo nomnpaBKy UAN UCMONb30BaHMe
OPYrMX 4YeM OpUrnHasibHble 3amnacHblX YacTel WIW  3NEMEHTOB
YCTPOWCTBA, YTO MOXET OMaCHbIM.

®upma Eldom sp z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXKHbIE
NOBpPEXAEHVA, BO3HUKLUNE B pe3ysibTaTe HeNpaBUIbHOroobpalLeHus

[aHHbIN 3HaK NpeaynpeXxaaeT o BbICOKOM
TeMmnepaType NoBepXHOCTU Nnpubopa.

BHUMAHUE

YcTponcTBo paboTaeT npu BbiICOKOM TeMnepaType. 3anpeLtaerca
npuvkKacatbCA K ropaYen MNOBEPXHOCTU  GPUTIOPHULDbI
(BbIABMXHOIO OTCEKa, peweTyaTon KOP3MHbI, BHYTPEHHEN
4YacTu YCTPOMCTBA WM BbIXOAA BO3AyXa), TaK KaK 3TO rpo3uvT
TEPMUYECKUM OXOFOM,

3anpewaeTca WCNoNb30BaTb BblABMXKHOM oOTcek (4) 6Ge3
YCTaHOBJIEHHOW peLueTyaTon Kop3unHbl (1),

3anpeLlaeTca 3anoIHATb BbIABUXHOW OTCeK (4) MacioM, >XNPOM
ANA KAPKU UK APYrUMN XULKOCTAMMA,

3anpeLaeTca nomMeLaTb B peleTyaTyo Kop3uHy (1) npoayKTbl
B KONMYECTBE, MpeBbllaloweM ykasaHHoe B Tabnuue 1, Tak
Kak 3TO MOXeT HebnaronpuATHO MNOBAUATb Ha KayecTBO
npuroTaBAnBaemblx 65tog,

3anpelwaetcA 650KMpoBaTb  OTBEPCTUA  BXOAALWIEro U
BbIXOAALLEro BO34yXa,

Heobxoanmo obecneunTb 4OCTaTOYHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT
YyCTPOWCTBaA.



MHCTPYKLU A NO SKCNNYATALUUN

MHOTO®YHKLMOHAJIbHOE KYXOHHOE YCTPOMCTBO MFC1000

OBLLEE ONMNCAHUE

1. PewweTyaTasa Kop3uHa
2. bnokuposka pelietyat
KOP3UHbI

3. [Jepxatenb

4. BblABUXHOW OTCEK

5. OtBepcTne BbixoaALer
BO3Jyxa

6. OTBepcTue BXoaALLero
BO3Jyxa

7. Kopnyc

8. MaHenb ynpasneHua
9. Pewertka

10. Dopma A51A BbINeyKm
11. ®opma gna nuuubl

MAHEJIb YNPABJIEHUA

A. Perynnposka BpemeHu

B. Oucnnen

C. Perynupogka Temnepatypbl

D. Mporpammbl

E. BblkntouaTenb ceTeBOro nuTaHms
F. NMYCK/CTON

TEXHUYECKUE OAHHDbIE
- MoLHoCTb: 1400 BT
- HanpsxeHue: 220-240 B, ~ 50 'y

(B
@® ® w
< v
© ® >e
S © 4
= glg >l
(D} (E (F



HA3HAYEHUE

AspodpuTiopHuua PERFECT FRY no3BonseT nerko u KompopTHO MpWUroTaBnvBaTh pasnuyHble 60Aa 340POBbIM CNOCO6OM.
BbicTpoe npurotoBneHve NWLM NPOMUCXOAUT MpPK MOMOWM LMPKYNALMU TOPAYEro BO3[yxa, KOTOpbI obecneunBaet
TepmMoo6pPaboTKy WHrpeneHToB O[HOBPEMEHHO CO BCeX CTOPOH. B 6GonbluMHCTBe cnyyaeB, npuroToBneHve 6niof C
ncnonb3oBaHviem aspopputiopHuLbl PERFECT FRY, He TpebyeT fo6aBneHMA Macnia uim xupa.

MOArOTOBKA YCTPOMCTBA

Mepep Tem Kak NPUCTYNUTb K MCMONb30BAHUIO YCTPONCTBA, HEOOXOAMMO YOEANTbCA, UTO YCTPOWCTBO, €ro KOHTAKTHaA BUKa 1
NUTaloLMIA NPOBOA UCMPaBHbI, @ TakXKe yAaneHbl BCe A1eMEHTbI YNaKoBKY.

Mepen nepBbiIM MCMONb30BaHVEM BCe 3IEMEHTbl YCTPOWCTBA, KOHTaKTUpyloWMe C MULEBbIMA MPOAyKTamu, Heobxoammo
TLWATEeNbHO BbIMbITb. (CM. Pazaen: OuncTka 1 npodpunakTuka).

[InA Toro, UTo6bl BbIHYTb PELLETYATYIO KOP3UMHY, CeayeT HaXaTb U NpuaepxaTb 6N10KMPOBKY pelleTyaToi Kop3nHbl (2).

Mpu nepBom NCNonb3oBaHUN YCTPONICTBO MOXET M3fjaBaTb cneuupuyeckmnii 3anax, KOTopbiil ABNAETCA pe3ynbraTom
npouecca W3roTOB/IEHMA YCTPONCTBA. JTO HOpPManbHOe SABNEHME — 3anax WCYe3HeT uyepes HeKoTopoe Bpems. B
foMelLeHNN, B KOTOPOM YCTAHOBMEHO YCTPONCTBO, cnepyeT o6ecneuntb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTUNALMIO, HanpuMep,
OTKPbITb OKHO. lNepBbiil 3anycK YCTPOMCTBa CleAyeT BbINOAHNTbL 6€3 NpoAyKTOB.

OBCNYXUBAHUE

Bce U3MeHeHus HacTPOeK NOATBEPXKAAIOTCA 3BYKOBbIM CUTHASIOM.

HacTpoeHHble pabouvie napameTpbl 0OTOOPaxKaloTcsA Ha gucnnee «By.

Paboumnii LuKn yCTPOWNCTBA MOXHO MpepBaTb B 060N MOMEHT, HaXMMas Ha KHOMKY «F» (octaHoBKa) unn «E» (BbiknoueHve
YCTPOWCTBA).

- YcTaHOBUTb YCTPONCTBO Ha POBHOM, FOPU30HTaIbHOM OCHOBaHIW, YCTONUYVBOM K BbICOKOI TemrnepaType 1 NOAKMIOUUTb K ceTn
nuTaHuA.

- HaxaTb v npuaepxaTb KHomKy «E», ycTaHOBUTb Tpebyemoe BpemMa U TemnepaTypy Npu MOMoLWmM KHOMOK «A» 1 «C», 4Tobbl
HarpeTb yCTPOWCTBO A0 TOrO KaK B Hero 6yayT nomMeLeHbl MPOAYKTbI. YCTPOCTBO HauMHaeT paboTy Nocie HaKaTua KHOMKM «F».

- W3Bneub BbIaBMXKHON OTCeK (4) ¢ pelueTyaTton Kop3uHoi (1), npuaepxrsas 3a gepxatens (3).

Mpwu n3BneyeHNN BLIABMKHOFO OTCEKA, HE CNlefyeT HaXKMMmaTb Ha 610KmMpyiowme KHonKy (2).

- BblgBUXKHO OTCeK (4) NONOXKNTb Ha MOBEPXHOCTb, YCTONUMBYIO K BbICOKO TeMnepaType.

- TlomecTuTb NPOAYKTbI B pelleTyaTyo Kop3uHy (1), BCTPOEHHYo B BbIABUMXHOW oTceK (4). K npurotaBnvBaemMbiM npogyKtam
MOXHO A06aBUTb 1 YalHYIO OXKY Macna Nam xupa.

He npeBbiwatb Konnyecrsa, ykasaHHoro B Tabnuue 1.

- BcTaBuTb BbIABMKHOW OTCEK (4) C pelueTyaTol Kop3nHon (1).

- HaxaTb 1 npupepxatb KHOMKy «E».

- Mpu nomowwm KHonku «D» BbIGPaTb nNporpammy (Kaptodenb ¢pw, pbiba, BbiNeyka, Kypuua) UavM yCTaHOBUTb BpPeMA W
TemnepaTypy Npu NOMOLLM KHOMOK «A» 1 «C».

- YCTpPOMCTBO HauMHaEeT paboTy Nocsie HaxaTusA KHOMKM «Fr.

- Tocne 3aBepLueHusa npoLecca NPUroToBIEHUA, U3BNEYb BbIABVXKHON OTCeK (4) ¢ pelueTyaToin Kop3auHoi (1), npupepxusas 3a
pepxatens (3).

- BbiHyTb ropsAune npoayKTbl. YTo6bl He NOBPeANTb HarpeBaloLLYIo MOBEPXHOCTb, ClleAyeT UCMOMb30BaTb CTONOBbIE NPUGOPDI 13
[lepeBa Uiy NNacTuka, yCToN4YmnBOro K BbICOKOW Temneparype.

BHUMAHUE:

Mpn M3bATUM BLIABMKHOTO OTCEKa BO BpemA paboTbl YCTPOIiCTBA, HarpeBaTe/lb aBTOMaTM4eCcKN BbIK/lOYaeTcA
(BeHTUNATOP NpofoMmKaeT pabory).

3anpeujaeTca NpuKacaTbCsa K BbIABMKHOMY OTCEKY, PelleTyaToil KOp3uHe 1 BHYTPEHHell 4acTy YCTPOMCTBA, TaK Kak BO
BpemMs paboTbl yCTPOICTBA 3TU dNIeMeHTbl O4YeHb ropAume.

Mocne ycTaHOBKWU BbIABMXHOFO oOTCeKa, aspodputiopHuua PERFECT FRY npopomxut pa6oTy B COOTBETCTBMM C

ycT bl pameTpamu.



AKCECCYAPbDI

[InA NpurotoBneHUA HEKOTOPbIX OMI0f MOXHO WMCMOMb30BaTb [JOMOSIHUTENbHbIE AKCECCyapbl, KOTOpble crefyeT NMoMecTuTb B

pelieTyatyto Kop3uHy (1):

- peleTKa-rpuab — obneryaeT paBHOMepHoe obxapuBaHue,

- $opMy AnA BbINEUKN MOXHO UCMOMb30BaTb ANA PasfMyHON Bbineukn. Dopmy cneayeT 3anonHATb MaKCUManbHO o 2/3 ee
BbICOTbI,

- NPW UCNONb30BaHNM GOPMbI ANA NULILbI, B PeLLeTYaTyo KOP3KHY CHavana cieayeT nomMecTutb pelueTky (10), a 3aTem dopmy

Ons nuyubl.
TABJINLA 1.
KOJINYECTBO BPEMA TEMNEPATYPA
NMPOAYKT ) (MUH.)* °C) NMPUMEYAHUA
Kaptodenb ¢p|1| 200-500 12-20 200 Bo Bpems npurotoBneHna
3aMOpPOXKEHHbIN BCTPAXHYTb.
Kaprodens bpu us [lo6aBuUTb Y2 CT. NOXKKM Macna.
P P 200-500 18-30 180 Bo Bpems NpUroToBneHus!
cBeXero Kaptodens
BCTPAXHYTb.
peHKM c cbipom 200-300 8-15 190
KypuHble HarreTcbl 100-500 10-15 200
Kyputoe dune 100-500 18-25 200 Bo BpemA npurotosneHus
MOXXHO MepPeBepHYTb.
KypuHbie nanouku 100-500 18-22 180 BO Bpems npuroTosneHus
MO>HO MepeBePHYTb.
Creiik 100-500 8-15 180 Bo Bpems npurotoBneHus
MOXXHO MepeBepHYTb.
CBuHas Kotnera 100-500 10-20 180 Bo Bpem npurotosnenia
MOXXHO MepeBepHYTb.
Famb6yprep 100-500 7-14 180 [lo6aBnTb 2 CT. TOXKM Macna.
3amopoxenHbie 100-400 6-12 200 [o6aBuTb V2 CT. NOXKK Machna.
pbiGHbIE MaNouKn
Kekcbli 5wWT 15-18 200
TABJINLA 2.
MPOrPAMMbI TEMMEPATYPA (°C) BPEMA (MUH.)*
KapTtodenb ¢ppu 3amopokeHHbII 180°C 15
Pbi6a 200°C 12
Bbineuka 200°C 20
Kypuua 180°C 15

*Bpemsa npurotosneHus 6iog, nprBeaeHHoe B Tabnuax, ABAAETCA OPUEHTUPOBOYHbIM.

OYNCTKA N MPOOUNAKTUKA

- [lepep OUMCTHOW YCTPOWCTBO HEOOXOAVMMO BbIKMIOUUTL MPK MOMOLM KHOMKK (E), OTKMIOUATb OT WCTOYHWMKA NWUTaHUA U
[IOX[aTbCA ero NOJIHOro OCTbIBaHNA.

- [nA uuCTKM yCTpOMCTBa 3amnpeljaeTca MCMonb3oBaTb OCTPble WM KECTKUE MpeAMeTbl, KOTopble MOryT MoBpeAuTb

bYHKLMOHabHble 3f1IeMeHTbI N HapYLWUTb 6€30MacHOCTb YCTPOMCTBA.



- Bce nopBuxHble aneMeHTbl crieAyeT BbiMbITb TEMION BOAON C fAobaBfieHeM XMAKOro MoloLero cpefcTsa. MbiTb dn1emMeHTbI
YCTPOWCTBA PEKOMEHAYETCA Cpasy ke Mosie UX UCMonb3oBaHUA. lMocne ononackMBaHUA YMCTOW BOLOW, BCE KOMMOHEHTbI
YCTPONCTBA HEOOXOAMMO TILATENBHO BbICYLIUTD.

- 3anpewjaetca norpyxatb kopnyc (12) ycTpoiicTBa B BOAY WM OMOSIacKMBaTh €ro nog ctpyeii Bogpl. Kopnyc (12) v BHyTpeHHIo0
4acTb YCTPOWCTBA CeAyeT YACTUTb NPV MOMOLLY BNAXKHOW TKaHeBOW candeTku.

- Ecnm ounctka BbIABUXKHOIO OTCeKa (4) 1 peluetyaTton Kop3uHbl (1) ABnAeTca 3aTPyAHUTENBHOW, MOXKHO HaNWTb B BbIABVXKHON
oTcekK (4) HebonbLIOe KONMYECTBO ropsAyYeit Boabl C AO6ABNEHEM MOIOLLEro CpeACTBa Af1A NOCY/bl, YCTAaHOBUTb peLueTyaTyio
KOpP3MHY (1) 1 OCTaBUTb Ha HECKOSIbKO MUHYT.

3ALLUTA OKPYKAIOLLEV CPEfbI
- Mpnb6op 13roToBNEH U3 MaTEPKANOB, KOTOPbIE MOTYT UCMOb30BaHbl BTOPUYHO.
- MepepaiiTe Npnbop B CNELVan3MpPOBaHHbIN MyHKT AN1A AanbHeNWen yTuam3awymum.

TAPAHTUA

- YcTpoWCTBO NpefjHa3HaueHo TONbKO AN1A JOMALLIHEro NCNonb30BaHNA.

- 3anpellaeTca UCNONb30BaHKeE B MPOPECCUOHANbBHbIX LENAX.

- B cnyuae HenpaBWbHOM SKCNNyaTaLMmn rapaHTUA He ABNAETCA AeCTBUTENbHON.
[letanbHasa MHGOPMaLIMA HaXO[MUTCA B NPUNOKEHNN.

YCTPAHEHME HEMONAAOK

B cyyae BO3HUKHOBeEHMUA KaKkmx-nn6o HenosnafokK, CBA3aHHbIX C yCTpOVICTBOM, npepnaraem O3HaKOMUTbCA C

nHpopMaLmell, NPrBEAEHHO B TabnuLe HMXKe:

HEMOJIAAKA BO3MOMHAA NPUYNHA PELUEHUE

1. NoaKMIoUNTb YCTPOMCTBO K
ceTu NUTaHuA.

2. BKnoumnTb yCTPONCTBO Npun
NOMOLLW KHOMKW «F».

1. YCTPOWCTBO He NOAKIIIOYEHO K
YcTpoiicTBO He pa6oTaer. ceTeBOMY MUTaHUIO.
2. YCTPONCTBO He BKJIIOYEHO

1. MNpeBbleHO MaKCMManbHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB B 1. YMeHbLWMNTb KOIMYECTBO
peLueTyaTon Kop3unHe. NPOAYKTOB, HAXOAALLMXCA B
2. HepocTaTouHbI ypoBeHb peLieTyaTon Kop3rHe — CM.
Temnepartypbl. Tabnuua 1.

HenpurotoBneHHble N HeJOCTaTOYHO

2.YBenuuuTb TemnepaTtypy.
NPUroToBNeHHble NPOAYKTbI.

3. HactpoeHHoe 3HaueHne
BpemeHu paboyero

UnKna HeoCTaTo4yHO AnA 3. YBennmuntb Bpems pa6oqero
npuroToBneHnA faHHbIX UnKna.
NPOAYKTOB.

HeKoTopbie NpoayKTbl BO Bpems | O BPEMA XaPKy nepesepHyTo
MpoayKThbl NoAXapeHbl HepaBHOMEPHO. NPOAYKTbI NN BCTPAXHYTH

’Kapku cneayet nepesepHyTb. peLueTuaTyIo Kop3uHy.

YMEHbLWNTb KONMYECTBO
NpoAyKTOB B peLLeTyaToin
Kop3uHe — cm. Tabnuua 1.

BbIABMKHOII OTCEK He yCTaHaBNMBaeTcA B PelweTtuaTan Kop3unHa
YCTPOICTBO. nepenosiHeHa.

1. K npurotaBnmeaembiMm

npoaykTam o6aBneHo 1. 3T0 HOpManbHoe ABNeHve
C/IMLLIKOM MHOTO XU1pa nnmn 1 He BIMAET Ha npouecc
. . macna. MPUroTOBNIEHUA NPOAYKTOB
W3 ycTpolicTBa BbIXogUT Genbliii AbiM. o
2. B BbIgBMXKHOM OTCEKE nnmn paboTy yCTponCTBa.
VNN peleTyaTon Kop3nHe 2. O4ncTUTb BbIABUMHOWM OTCEK
HaxoAATCA OCTaTKM X1pa uim 1 peLleTyaTyio KOP3uHy.

macna.




BEZPECNOSTNE POKYNY

1.

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.

Pred prvym pouzitim sa dékladne oboznamte s celym obsahom
tejto instrukcie, napajaci kabel je potrebné pripojit k zastreke,
ktorej parametre su v sulade s uvedenymi v instrukcii.
Zariadenie postavit na plochom, stabilnom a voci vysokej
teplote odolnom povrchu.

Zariadenie je potrebné zo siete odpojit vzdy potiahnutim za
zasuvku a nie za napajaci kabel.

Vypnut zariadenie zo siete, ak sa uz nepouziva, ako aj pred jeho
Cistenim.

Kabel alebo zariadenie neponarat do vody.

Nepouzivat na volnom priestranstve, nepouzivat v blizkosti
lahko zapalnych materidlov ako je nabytok, postelna bielizen,
papier, oblecenie, zaclony, podlahové krytiny atd..

Nenechavat deti bez dozoru v blizkosti zariadenia.

Casti zariadenia suU pocas pouzivania horuce. Zariadenie je
potrebné drzat iba za drziak.

Pri vyberani toastov je potrebné byt ostrazitym.

Hotové toasty su horice a mézu popalit.

Pouzivané zariadenie nenechavat bez dozoru, Zariadenie mézu
pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
osoby nemajuce dostatocné skusenosti a znalosti iba ak sa
nachadzaju pod dohladom alebo im boli poskytnuté instrukcie
tykajuce sa bezpecného pouzivania a moznych ohrozeni s
tym suvisiacimi. Deti sa so zariadenim nemozu hrat. Cistenie
a konzervacné cinnosti, ktoré ma vykonat pouzivatel, nesmu
vykonavat deti bez dohladu. Zariadenie a napadjaci kabel je
potrebné chranit pred detmi vo veku menej ako 8 rokov.
Neprendsat ani nepresuvat pocas pouzivania.

Pocas prace sa zariadenie nesmie prikryvat.

Do zariadenia nevkladat vyrobky v kovovych féliach.

Nechytat zariadenie mokrymi rukami.

Zariadenie je ur¢ené iba na domace pouzitie.



17.

18.

19.

20.

Pri otvarani pokryvky moéze vychadzat velmi horuci pramen
pary.

Nepouzivat, ak je napajaci kabel poskodeny, ak zariadenie
spadlo, alebo bolo akymkolvek inym spbésobom poskodené.
Opravu zariadenia treba ponechat na autorizovany servis;
zoznam servisov v prilohe, ako aj na strane www.eldom.eu.
Opravu zariadenia méze vykonat iba autorizovany servis.
V3etky modernizacie alebo pouzivanie inych ako originalnych
nahradnych Castialebo prvkov zariadenia sa zakazuje a ohrozuje
bezpecnost pri pouzivani.

Firma Eldom, s.r.o., nezodpoveda za pripadné Skody, ktoré
vznikli ndsledkom nevhodného pouzivania zariadenia

Tento symbol upozornuje na vysoku
teplotu povrchu spotrebica.

VAROVANIE

Zariadenie pracuje pri vysokej teplote. Nedotykajte sa horucich
ploch fritézy (zadsuvky, ko$a, vnutra zariadenia a vystupu
vzduchu), méze to totiz sposobit popaleniny.

Nepouzivajte zasuvku (4) bez inStalovaného kosa (1).
Nenaplnajte zasuvku (4) olejom, tukom na smazenie ani inou
kvapalinou.

Do kosa (1) neumiestnujte vyrobky vo vacsom mnozstve nez
je uvedené v tabulke 1, pretoze to méze ovplyvnit kvalitu
pripravovanych pokrmov.

Nezakryvajte otvor privodu a vyvodu vzduchu.

Zaistite vhodny priestor okolo zariadenia.



NAVOD NA OBSLUHU

MULTIFUNKCNE KUCHYNSKE ZARIADENIE MFC1000

VSEOBECNY POPIS

1. Ko 7. Korpus

2. Aretacia kosa 8. Riadiaci panel
3. Drzadlo 9. Rost

4. Zasuvka 10. orma na kola¢
5. Vyvod vzduchu 11. Forma na pizzu
6. Privod vzduchu

KFOT. 2




RIADIACI PANEL

A. Regulacia ¢asu @ @ W

B. Displej < v

C. Reguldcia teploty (A) < @ @ > (C)
D. Programy

E. Vypina¢ napéjania = @ @ o

F. START/STOP - gp ]

TECHNICKE UDAJE
- vykon: 1400 W
- napatie: 220-240V, ~ 50Hz

© 060 0
URCENIE
PERFECT FRY umoznuje velmi pohodIné a predovsetkym zdravé varenie. Vdaka horticemu vzduchu obiehajicemu

v zariadeni je priprava réznorodych pokrmov rychla a lahka, pretoze sa ingrediencie ohrievaju zo vietkych stran
naraz. K vacsine pripravovanych jedal nie je nutné pridavat olej.

PRIPRAVA ZARIADENIA

Nez pristupite k pouzivaniu zariadenia, uistite sa, Ze su zariadenie, zastrcka a kabel v poriadku a Ze boli odstranené
vsetky sucasti obalu.

Pred prvym pouzitim musia byt vietky diely, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, dokladne umyté (vid'
sekciu: Cistenie a udrzba).

Na vybratie kosa stlacte a podrzte aretaciu kosa (2).

Pocas prvého pouzitia sa moze uvoliovat Specificky zapach, ktory je vysledkom vyrobného procesu. Ide o
bezny jav, ktory po istej dobe vymizne. V miestnosti zaistite spravnu ventilaciu napr. otvorenim okna. Prvé
pouzitie zariadenia by malo prebiehat bez potravin.

OBSLUHA

Vietky zmeny nastaveni potvrdzuje zvukovy signal.

Nastavené pracovné parametre su viditelné na displeji,,B".

Pracu zariadenia mozno kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla,F” (pauza) alebo ,E” (vypnutie zariadenia).

- Zariadenie postavte na plochy, tvrdy, stabilny a voci vysokym teplotdm odolny podklad a pripojte ho k sieti.

- Stlacte a podrzte tlacidlo ,E”, nastavte cas a teplotu tlacidlami,A" a,C" pre vstupné rozohriatie zariadenia bez
vyrobkov. Zariadenie zacina pracovat po stlaceni tlacidla (F).

- Vysunte zasuvku (4) s koSom (1), drzte ju pritom za drzadlo (3).

Pri vytahovani netlacte tlacidlo aretacie (2).

- Zasuvku (4) polozte na povrch odolny voci vysokym teplotam.

- Vlozte potraviny do kosa (1) nainstalovaného v zasuvke (4). Na pripravovany pokrm moézete naliat 1 lyzicku
oleja.

Nepresahujte mnozstvo uvedené v tabulke 1.

- Vsurite zasuvku (4) s kosom (1).

- Stlacte a podrzte tlacidlo ,E".

- S pomocou tlacidla,D” vyberte program (hranolky, ryba, dezert, kura) alebo nastavte ¢as a teplotu tlacidlami
JA"a,C"

- Zariadenie zacina pracovat po stlaceni tlacidla,,F"

- Po ukonceni pecenia vysunte zdsuvku (4) s kosSom (1), drzte ju pritom za drzadlo (3).

- Vytiahnite hortce potraviny. Pre neposkodenie vykurovacich dosiek pouZivajte dreveny riad alebo riad z plastu
odolného proti vysokym teplotam.



POZOR:

Vytiahnutie zasuvky pocas prace zariadenia vypne ohrievac (ventilator stale pracuje).
Nedotykajte sa zasuvky, kosa a vnttra zariadenia, pretoze su velmi hortce.
Po vlozeni zasuvky bude PERFECT FRY pracovat podla nastavenych parametrov.

PRISLUSENSTVO

- Na pripravu niektorych pokrmov mozete vyuzit pridavné vybavenie, ktoré je potrebné vlozit do kosa (1):

- rost ulahcuje grilovanie

- formu na kola¢ mozno ju pouzit na pripravu kolacov rézneho druhu. Formu napliajte maximalne do 2/3 vy3ky.
- formu na pizzu do kosa vlozte rost (10) a nasledne formu na pizzu.

TABULKA 1.
POTRAVINA MNOZSTVO (G) | CAS (MIN.)* TEP. (°C) POZNAMKY
Mrazené hranolky 200-500 12-20 200 Pocas pecenia pretrepat.
Syrové krutony 200-300 8-15 190
Kuracie nugety 100-500 10-15 200
Kuracie prsia 100-500 18-25 200 Pocas pecenia ich moZete otocit.
Kuracie palicky 100-500 18-22 180 Pocas pecenia ich moZete otocit.
Steak 100-500 8-15 180 Pocas pecenia ho moézete otocit.
Bravcova kotleta 100-500 10-20 180 Pocas pecenia ju mozete otocit.
Hamburger 100-500 7-14 180 Pridat 2 lyzicky oleja.
Mrazené rybie prsty 100-400 6-12 200 Pridat 2 lyzicky oleja.
Muffiny 5ks. 15-18 200
TABULKA 2.
PROGRAMY TEPLOTA (°C) CAS (MIN.)*
Mrazené hranolky 180°C 15
Ryba 200°C 12
Dezert 200°C 20
Kurca 180°C 15

*V tabulke uvedené casy pripravy pokrmov su orientacné.




CISTENIE A UDRZBA
Pred cistenim zariadenie vypnite tlacidlom (E), odpojte od napajania a pockajte, az vychladne.

- Na distenie zariadenia nepouzivajte ostro zakoncené alebo ostré predmety, mohli by poskodit funkéné casti
alebo narusit bezpecnost zariadenia.

- Vsetky pohyblivé diely umyte teplou vodou s pripravkom na umyvanie riadu. Najlepsie je umyt ich ihned po
pouziti. Po oplachnuti ¢istou vodou ich okamZite osuste.

- Korpus (12) nikdy nepondrajte do vody ani ho neoplachujte pod priddom tecucej vody. Korpus (12) a vnutro
zariadenia cistite s pomocou vlhkej handricky.

- Pokial je vycistenie zasuvky (4) a kosa (1) tazké, mozno do zasuvky (4) naliat trochu hortcej vody s pripravkom
na umyvanie riadu, nasadit kos (1) a nechat niekolko minuit odmocit.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- Zariadenie je vyrobené z materialov, ktoré sa mozu opatovne spracovat alebo recyklovat

- Treba ho odovzdat do prislusného bodu, ktory sa zaobera zberom a recyklaciou elektrickych a elektronickych
zariadeni.

ZARUKA

- Zariadenie je ur¢ené na sukromné pouzivanie v domacnosti

- Nemodze sa pouzivat na profesiondlne ucely

- Zéruka straca platnost v pripade nespravnej obsluhy.
Podmienky zaruky su uvedené v prilohe.

RIESENIE PROBLEMOV

V pripade akychkolvek problémov so zariadenim sa zoznamte s tabulkou nizsie:

PROBLEM MOZNA PRICINA PELWWEHUE
1. Zariadenie nie je pripojené k | 1. Pripojte zariadenie k sieti.
Zariadenie nefunguje. napéjaniu. 2. Spustite zariadenie
2. Zariadenie nie je spustené. tla¢idlom ,F”.
1. Do kosa bolo vloZzenych prilis
mnoho potravin. 1. Zmensite mnozstvo potravin
. Lo . _ 2. Bola nastavena prilis nizka v kosi vid'tabulka 1.
Potraviny nie su dostatocne upecené. .
teplota. 2. Zvyste teplotu.
3. Bol nastaveny prilis kratky 3. Predlzte pracovny cas.
pracovny cas.
L .. Niektoré potraviny je nutné Pocas smazenia otocte potraviny
Potravmy nie surovnomerne usmazene. v v . vep v
pocas smazenia otocit. alebo zatraste s koSom.

V kosi sa nachadza prilis mnoho | Zmensite mnozstvo potravin v
potravin. kosi vid tabulka 1.

1.V smazenych potravinach je
prilis mnoho tuku alebo bolo
Zo zariadenia unika biely dym. pridaného prili$ oleja.

2.V zésuvke alebo v kosi sa
nachddzaju zvysky tuku.

Do zariadenia nemozno zasunut zasuvku.

1.1de o bezny jav, ktory nema
vplyv na smazené produkty,
ani neohrozuje zariadenie.

2. Vycistite zasuvku a kos.




BIZTONSAGI JAVASLATOK

1.

2.

3.

4,

10.

11.

12.
13.

14.

15.

A készulék elsé6 Uzembe helyezése el6tt kérjuk, figyelmesen
ismerkedjen meg a jelen utmutato teljes tartalmaval.

A tapvezetéket csatlakoztassa az uUtmutatdoban megadott
paraméterekkel rendelkezé elektromos halézathoz.

Helyezze a késziiléket egy lapos, stabil, magas hédmérsékletet
tard feltletre.

Aramtalanitaskor ne a kabelnél fogva huzza ki a konnektorbdl,
hanem a vezeték dugaszat fogja meg.

Ha nem haszndlja a készuléket vagy szeretné tisztitani, huzza ki
a vezetéket a konnektorbdl.

A késziiléket vagy vezetékét nem szabad vizbe meriteni.

Ne hasznalja a készuiléket szabad ég alatt.

Ne hasznalja a készuléket gyulékony anyagok (példaul butor,
agynemd, papir, ruha, fliggony, padlészényeg stb.) kdzvetlen
kozelében.

Ne hagyja a gyermekeket a késziilék kozelében fellgyelet
nélkul.

A készllék részei hasznalat kozben felforrésodnak. Csak a
készulék fogantyujat foghatja meg.

Ovatosan szedje ki szendvicset a késziilékbdl. A kész szendvics
forr6 és megégetheti a kezét.

A bekapcsolt készuiléket ne hagyja 6rizetlendil.

A késziiléket 8 évesnél idésebb gyerekek és korlatozott fizikai,
érzéki vagy szellemi képességu felnéttek, illetve nem elegendé
tapasztalattal és tudassal rendelkezd személyek kizarodlag
felligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak, ha a készilék
biztonsagos haszndlatarél és a lehetséges kockazatokrol
megfelel6 tajékoztatast kaptak. A tisztitast és karbantartast
gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik. Tartsa tavol a
készuléket és a tapkabelét 8 éven aluli gyermekektdl.
Haszndlat kozben a késziiléket athelyezni, mozgatni nem
szabad.

A mukodésben levd késziiléket betakarni nem szabad.



16.
17.

18.
19.

20.

21.

Ne tegye be a késziilékbe a fémfdlidba becsomagolt élelmiszert.
Nefogja a késziiléket vizes kézzel; a készlilék kizarélag haztartasi
hasznalatra alkalmas.

A késziilék nyitasa kozben nagyon forré g6z tavozhat.

Nem hasznalhatja a késziiléket, ha a tapkabel megsériilt, ha a
készulék leesett vagy mas mddon karosodott. llyenkor a gép
javitasat autorizalt szakszervizre bizza; a szervizek listdja a
mellékletben és a www.eldom.eu honlapon talalhaté.

A készilék javitasat kizarolag autorizalt szerviz végezheti.
MindennemU modernizalds, nem eredeti alkatrész vagy elem
hasznalata tilos, mert veszélyezteti a felhasznal6 biztonsagat.
A nem rendeltetésszerli vagy helytelen hasznalatbol ered6
esetleges karokért az Eldom Kft cég nem vallal felel6sséget.

& Ez a jel forro feliiletre hivja fel a gyelmet.

VIGYAZAT

A készulék nagyon magas hédmérsékleten dolgozik. Tilos az
olajstit6 forré fellileteit (fidk, stitékosar, a késziilék belseje és
levegd kimeneti nyilds) megérinteni, mert az égési sérilést
okozhat,

Tilos a fidkot (4) a stitékosar (1) nélkul hasznalni,

Tilos a fidkot (4) olajjal, sttézsirral vagy mas folyadékkal
feltolteni,

Tilos a kosarba (1) az 1. tablazatban megadott mennyiségnél
tobb ételt (1) tenni, mert ez befolyasolhatja a stités mindségét,
Tilos a leveg6 bemeneti és kimeneti nyilasat eltorlaszolni,
Biztositson elegendd teret a késztilék kordil.



m HASZNALATI UTMUTATO @
MULTIFUNKCIOS KONYHAI ROBOTGEP MFC1000

DESCRIPTION

1. Basket 7. Body

2. Basket lock 8. Control panel
3. Handle 9. Grates

4. Drawer 10. Dough form
5. Air exhaust 11. Pizza form
6. Airintake

GOT. 2




KEZELOPANEL (5}
A. A.1d6zit6
B. B. Kijelzd
C. C. Homérséklet-szabalyozo - ® @ w
D. D. Programok v

E. E. Tapfesziiltség kapcsold A < @ @ > e
F. F. START/STOP N ) O

MUSZAKI ADATOK - gl; >l
- teljesitmény: 1400 W A
- haldzati fesziltség: 220-240 V, ~ 50Hz

RENDELTETES

A PERFECT FRY kényelmes, és mindenek el6tt egészséges f6zést biztosit a felhasznalojanak. A készilék belsejében
kering6 forrd levegbnek kdszonhetéen a kiilonbozé ételek elkészitése gyors és egyszer(i, mert az 6sszetevok
egyszerre minden irdnybdl stilnek. A legtobb ételhez olajat sem kell adni.

A KESZULEK ELOKESZITESE

A siités megkezdése elétt bizonyosodjon meg réla, hogy a késziilék, a csatlakozé és a hélézati kabel nem sériilt,
illetve, hogy a csomagolast teljességében eltavolitottak.

Az elsé hasznalat el6tt az étellel kapcsolatba keriilé Osszes részt pontosan meg kell mosni (lasd: Tisztitas és
Karbantartas c. fejezet).

A sttékosarat a sttékosar kioldégomb (2) lenyomdasaval és lenyomva tartasaval veheti ki a késziilékbél.

Az els6 hasznalat soran a késziilékbdl jellegzetes illat szabadulhat fel, ami természetes, a gyartasi folyamat
eredménye és idovel elmulik. Biztositsa a helyiségben a megfelel6 levegéaramlast, pl. nyissa ki az ablakot.
A késziilék els6 bekapcsolasakor ne helyezzen ételt a késziilékbe.

HASZNALAT

Minden bedllitas modositast hangjelzés erésit meg.

A bedllitott izemmaod paramétereket a,B” kijelz6 mutatja.

A késziilék munkajat barmelyik pillanatban megszakithatja az ,F” (szlinet) vagy az ,E” (késziilék kikapcsolasa)
gombok segitségével.

- Helyezze a késziiléket egy sima, kemény, stabil és héalldé munkafellletre és csatlakoztassa a haldzati
fesziiltséghez.

- Nyomja meg és tartsa lenyomva az ,E” gombot, majd az,A" és,C" gombok segitségével éllitsa be a sttési id6t
és hémérsékletet. Melegitse el6 a késziiléket étel nélkil. A késziilék az ,F” gomb megnyomasa utan kezdi meg
a munkat.

- Afogantyu (3) segitségével huzza ki a fidkot (4) a stit6kosarral egyutt (1).

Kihuzaskor ne nyomja le a kioldégombot (2).

- Helyezze a fidkot (4) héallo fellletre.

- Tegye az ételeket a fiokban (4) 1évé stitékosarba (1). A stil6 ételeket meglocsolhatja egy kanal olajjal.

Ne tegyen a siitékosarba tobb terméket, mint amennyi az 1. tablazat alapjan megengedett.

- Tolja vissza a fiokot (4) a stit6kosarral egyutt (1).

- Nyomja meg és tartsa lenyomva az,E” gombot.

- A,D"gomb segitségével valassza ki a megfelel6 programot (hasabburgonya, hal, siitemény, csirke) vagy allitsa
be a sutési id6t és hémérsékletet az,A” és a,C” gombok segitségével.

- Akészilék az,F”" gomb megnyomasa utan kezdi meg a munkat.

- Asités befejeztével a fogantyu (3) segitségével huzza ki a fiokot (4) a siitékosarral egytt (1).

- Vegye ki a forré ételeket. Hasznaljon fa vagy héallé miianyag evéeszkozoket, nehogy felsértse a sutéfeliiletet.



FIGYELEM:

Amennyiben siités kozben kihuzza a fiokot, a fitészal abbahagyja a munkat (a ventilator tovabb miikodik).
Ne nyuljon a fikhoz, siitékosarhoz vagy a késziilék belsejéhez, mert forro a feliiletiik.

Ha visszatolja a PERFECT FRY fidkjat a késziilékbe, az olajsiité a megadott paraméterek szerint fog
miikddni tovabb.

KELLEKEK

A késziilék tovabbi kellékekkel van felszerelve, melyek kilénbozé ételek siitését teszik lehet6vé. Ezeket a
sutdékosarra (1) kell felhelyezni:

- sutérostély — az ételek grillezését biztositja.

- sttéforma - kiilonb6z6 stitemények stitését teszi lehetévé. A format maximalisan a 2/3-ig toltse meg tésztaval.
- pizza forma - helyezze a kosarba a sutérostélyt (10), majd arra a pizzaformat.

1.TABLAZAT
ETEL MENNYISEG (G) IDO (PERC)* | HOM. (°C) MEGJEGYZESEK
Fagyasztott g ) . e )
hasibburgonya 200-500 12-20 200 Razza meg egy kicsit stités kozben.
p " - - I

Hasabb.urf_:jonya friss 200-500 18-30 180 A(ljjon hozza V> kgne.al o.llajlat. i

krumplibol Razza meg egy kicsit siités kozben.

Sajtos toast 200-300 8-15 190

Csirke nuggets 100-500 10-15 200

Csirke filé 100-500 18-25 200 | Erdemes megforditani sités
kdzben.

Csirke csikok 100-500 1822 180 | Erdemes megforditani sttés
kozben.

Steak 100-500 815 180 E.r.demes megforditani sttés
kdzben.

Rantott his 100-500 10-20 180 |Erdemes megforditani siités
kozben.

Hamburger 100-500 7-14 180 Adjon hozzé 2 kanal olajat.

Fagyasztott . : . - . .

halrudacskak 100-400 6-12 200 Adjon hozzé 2 kanal olajat.

Muffin 5db. 15-18 200

2.TABLAZAT
PROGRAMOK HOMERSEKLET (°C) IDO (PERC.)*

Fagyasztott hasabburgonya 180°C 15

Hal 200°C 12

Siitemény 200°C 20

Csirke 180°C 15

*A megadott slitési id6 tajékoztato jellegu.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Atisztitds megkezdése el6tt kapcsolja ki a késziiléket az (E) gomb segitségével, hiizza ki a haldzati fesziiltségbdl és varja meg

mig kihil.

- Ne hasznaljon a tisztitas soran élesen végz6do vagy éles eszkdzoket, ugyanis megrongalhatjék a készlék funkciondlis elemeit,
illetve veszélyeztethetik a késziilék biztonsagos hasznalatat.

- Minden mozgathato részt meleg folydviz alatt mosson el. Legjobb kdzvetlenil hasznalat utan elmosni 6ket. A tisztavizes 6blités

utan azonnal széritsa meg 6ket.

- Soha ne meritse a hazat (6) vizbe és ne &blitse folyo viz alatt. A hazat (6) és a késziilék belsejét nedves torlékenddvel tisztitsa.
- Amennyiben a fidk (4) és a stitékosar (1) tisztitdsa nehéznek bizonyul, 6ntson a fidkba (4) kevés mosogatdszeres meleg vizet,
tegye vissza a suit6kosarat (1) és hagyja dzni par percig.

KORNYEZETVEDELEM

- A készilék az Ujrahasznosithatd, recycling rendszerében feldolgozandé anyagokbdl késziilt.
- Az elhasznalodott készuléket adja le az elektromos és elektronikus berendezések begyjtésére

szakosodottatvevbhelyek egyikénél.

GARANCIA

- Ezakészulék csak magdan haztartasok szamara készult.

- lpari célokra nem hasznalhato.

- Helytelen kezelés esetén a garancia érvényét veszti.
- A garancia feltételei a mellékletben taldlhatok..

HIBAELHARITAS

Amennyiben barmilyen problémat észlel a késziilék m(ikodése sordn, kérjik, ellendrizze az alabbi tablazatot:

PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A késziilék nem miikodik.

1. A készilék nincs a villamos
halézatra kapcsolva.
2. A készlék nincs bekapcsolva

1. Csatlakoztassa a készuléket
a haldzati feszlltséghez.

2. Kapcsolja be a késziiléket az
,F”gombbal.

Az étel nem siilt meg eléggé.

1. A kosarban tul sok termék
talalhato.

2.Tdl alacsony hémérséklet lett
bedllitva.

3.Tul rovid id6 lett bedllitva.

1. Csokkentse a kosarban [évé
termékek mennyiségét - lasd
1. tdblazat

2. Novelje a h6mérsékletet.

3. Novelje a sttési idé6t.

Az étel nem egyenletesen siilt meg.

Néhany ételt meg kell forgatni
stités kozben.

Forditsa meg az ételt stités kdzben
vagy rdzza meg a kosarat.

Nem lehet betolni a fiokot a késziilékbe.

A kosarban tul sok termék
talalhato.

Csokkentse a kosarban [évé
termékek mennyiségét - lasd
1. tablazat

A késziilékbdl fehér fust szal fel.

1. A sulé ételek nagyon zsirosak
vagy tul sok olajat adott hozza.
2. A fidkban vagy sutékosarba
olaj maradt.

1. Ez természetes folyamat,
nincs hatassal a stitésre és nem
okoz kart a készuilékben.

2. Tisztitsa meg a fidkot és a
sutékosarat.




MEDIDAS DE SEGURIDAD

1.

11.

12.

13.
14.
15.
16.

Antesdel primerusosedebeleeratentamentetodo el contenido
de este manual.

Elcable de conexiéndebe estar conectado alatomade corriente
con parametros compatibles con los que figuran en el manual.
Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y
resistente al calor.

Desconectar el aparato de la corriente tirando de la clavija, no
del cable de alimentacion.

Desconectar el aparato de la corriente si ya no esta en uso y
antes de limpiar.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizar al aire libre.

No utilizar cerca de materialesinflamables, talescomo muebles,
ropa de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.

No dejar a los nifos sin vigilancia cerca del aparato.

. Las piezas del aparato se calientan durante el uso. Sujetar el

aparato por el asa.

Tener cuidado al retirar los sandwiches. Los sandwiches listo
estan calientes y pueden quemar.

No deje el aparato en uso sin supervisién El aparato puede
ser utilizado por nifos mayores de 8 afos y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin
suficiente experiencia y conocimientos sélo cuando estan
bajo la supervision o hayan recibido instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y los riesgos potenciales. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento que
corren a cargo del usuario no pueden ser realizados por nifios
sin supervision. Proteger el aparato y el cable de alimentacién
de los ninos menores de 8 anos.

No trasladar ni mover durante su uso.

No cubrir la sandwichera cuando esta en funcionamiento.

No meter productos con peliculas de metal.

No tocar el aparato con las manos mojadas.



17.
18.

19.

20.

21.

El aparato esta destinado para uso doméstico.

Al abrir la tapa puede escapar un chorro de vapor de agua muy
caliente.

No utilizar el aparato si tiene el cable de alimentacion danado, si
se ha caido o tiene otros dafos. El centro de servicio autorizado
puede reparar el aparato, la lista del servicio esta en el anexo y
en la pagina www.eldom.eu.

Sélo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato.
Cualquier modificacién o uso de piezas de repuesto o elementos
no originales estan prohibidos y son peligrosos.

La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los
danos causados por el uso i ncorrecto del aparato. Este simbolo
advierte de la alta temperatura de la superficie del aparato.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la supercie del dispositivo.

ADVERTENCIAS

El aparato funciona a alta temperatura. No toque la superficie
caliente de la freidora (el cajoén, la cesta, el interior del aparato y
la salida de aire) ya que esto puede causar quemaduras,

No utilice el cajon (4) sin la cesta montada (1),

No llene el cajon (4) con aceite, grasa para freir u otro liquido,
No coloque en la cesta (1) una cantidad de producto mayor que
la indicada en la tabla 1, ya que esto puede afectar a la calidad
de la comida preparada,

No tape los orificios de entrada y salida de aire,

Proporcione un espacio adecuado alrededor del aparato.



“ MANUAL DE INSTRUCCIONES @
APARATO MULTIFUNCIONAL DE COCINA MFC1000

DESCRIPTION

1. Basket 7. Body

2. Basket lock 8. Control panel
3. Handle 9. Grates

4. Drawer 10. Dough form
5. Air exhaust 11. Pizza form
6. Airintake

GOT. 2




PANEL DE CONTROL
A. A. Ajuste de tiempo
B. B. Pantalla P @ @ W
C. C. Ajuste de temperatura 0 @ v @ @
D. D. Programas

E. E. Interruptor de apagado/encen- N @ @ 4
dido
F. F.START / STOP = gp >l

N

ESPECIFICACIONES
- potencia: 1400 W
- tensién: 220-240V, 50 Hz ~ @ G G

uso

PERFECT FRY permite preparar los alimentos de forma muy cémoda, y sobre todo saludable. El aire caliente
que circula en la maquina hace que la preparacion de varios platos sea rapida y facil, ya que los ingredientes se
calientan simultdneamente desde todos los lados. A la mayoria de los platos no es necesario afiadir aceite.

PREPARACION DEL APARATO

Antes de utilizarlo asegurese de que el aparato, la clavija y el cable de alimentacién funcionan bien y que se han
eliminado todas las partes del embalaje.

Antes del primer uso, todas las piezas que estan en contacto con los alimentos deben ser lavadas a fondo. (Véase
la seccion: Limpieza y mantenimiento). Para retirar la cesta, presione y mantenga presionado el bloqueo de la
cesta (2).

Durante el primer uso, el aparato puede emitir un olor peculiar como resultado del proceso de fabricacion.
Es algo normal y desaparece después de un rato. Se debe proporcionar una ventilacion adecuada en la
habitacion, por ejemplo abriendo una ventana. Usar por primera vez sin alimentos.

FUNCIONAMIENTO

Todos los cambios de ajuste se confirman con un pitido.

En la pantalla,B” se pueden ver los parametros establecidos.

El trabajo del aparato se puede detener en cualquier momento pulsando el botén ,F” (pausa) o,E” (apagado).

- Coloque el aparato sobre una superficie plana, dura, estable y resistente a altas temperaturas y conéctelo a la
corriente.

- Pulse y mantenga pulsado el botén ,E ajuste el tiempo y la temperatura con los botones ,A” y ,C" para
precalentar el aparato sin los productos. El aparato se pone en marcha después de pulsar el botén ,F”.

- Retire el cajon (4) con la cesta (1) sujetandolo por el mango (3).

Después de retirar el cajon, no presione el boton de bloqueo (2).

- Coloque el cajon (4) sobre una superficie resistente a altas temperaturas.

- Meta los productos en la cesta (1) montada en el cajén (4). En los productos preparados se puede verter una
cucharadita de aceite.

No exceda las cantidades mencionadas en la Tabla 1.

- Inserte el cajon (4) con la cesta (1).

- Pulse y mantenga pulsado el botén ,E".

- Conelboton,D"seleccione el programa (patatas fritas, pescado, pastel, pollo) o ajuste el tiempoy la temperatura
con los botones A"y, C"

- Elaparato se pone en marcha después de pulsar el botén ,F”.

- Cuando el aparato termine el trabajo retire el cajon (4) con la cesta (1) sujetdndolo por el mango (3).

- Retire los productos calientes. Para evitar dafios en las placas de calentamiento se deben usar cubiertos de
madera o de plastico resistentes a altas temperaturas.



Nota:

Si se saca el cajon durante el funcionamiento del aparato se apaga el calentador (el ventilador sigue
funcionando).

No toque el cajon, la cesta y el interior de la maquina porque estan muy calientes.

Después de insertar el cajon, PERFECT FRY funcionara segun los parametros establecidos.

ACCESORIOS

Para la preparacion de algunos platos se pueden utilizar los accesorios adicionales que se deben meter en la cesta

(1):

- rejilla - facilita el asado

- molde para pastel - se puede utilizar para preparar diferentes tipos de pasteles. El molde se llena hasta 2/3 de
su altura.

- molde para pizza - en la cesta primero se debe meter la rejilla (10) y luego el molde para pizza.

TABLA 1.

PRODUCTO CANTIDAD (G) | TIEMPO (MIN)* | TEMP. (°C) OBSERVACIONES
Patatas fritas 200-500 12-20 200 Mover cuando se frien.
congeladas

" PR -

Patatas fritas de 200-500 18-30 180 Anadir V2 cucharadq de aceite.

patatas frescas Mover cuando se frien.

Tostadas de queso 200 - 300 8-15 190

Nuggets de pollo 100 - 500 10-15 200

Filete de pollo 100 - 500 18-25 200 | >¢Ppuededarlavueltacuando
se frien.

Muslos de pollo 10-500 18-22 180 | € Ppuededarlavuelta cuando
se frien.

Chuleta 100-500 8-15 180 Se pluede dar la vuelta cuando
se frien.

Albéndigas de cerdo 100-500 10-20 180 | ¢ Ppuededarlavueltacuando
se frien.

Hamburguesa 100 - 500 7-14 180 Anadir V2 cucharada de aceite.

Varitas de pescado 100 - 400 6-12 200 Anadir V2 cucharada de aceite.

congeladas

Magdalenas 5 uds. 15-18 200

TABLA 2.
PROGRAMAS TEMPERATURA (°C) TIEMPO (MIN)*

Patatas fritas 180°C 15

Pescado 200°C 12

Pastel 200°C 20

Pollo 180°C 15

* El tiempo de preparacion de los alimentos mencionado en las tablas es aproximado.



LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Antes de limpiar, apague el aparato con el botdn (E), desconéctelo de la corriente y espere hasta que se enfrie.
- Parala limpieza no se deben utilizar objetos afilados porque pueden dafar las piezas funcionales o afectar a la

seguridad del aparato.

- Todas las piezas méviles deben limpiarse con agua tibia y jabén. Lo mejor es lavarlas inmediatamente después
de su uso. Después de enjuagar con agua limpia deben secarse inmediatamente.
- Nunca sumerja el cuerpo (12) en agua y no lo enjuague bajo el agua corriente. El cuerpo (12) y el interior del

aparato se limpian con un pano himedo.

- Siresulta dificil lavar el cajon (4) y la cesta (1), se puede introducir en el cajon (4) un poco de agua caliente con
detergente para lavar los platos, poner la cesta (1) y dejar reposar durante unos minutos.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados.

- el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos

eléctricos y electrénicos.

GARANTIA

- el aparato estd destinado para el uso privado doméstico.

- no se puede utilizar para fines profesionales.

- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
Los términos de garantia se detallan en el anexo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

En caso de cualquier problema con el aparato, por favor consulte la siguiente tabla:

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

El aparato no funciona.

1. El aparato no esta conectado
ala corriente.
2. El aparato no esta encendido.

1. Conectar el aparato a la
corriente.

2. Encender el aparato con el
boton “F".

Los productos no estan bien hechos.

1. Demasiados productos en la
cesta.

2. Se ha ajustado temperatura
demasiado baja.

3. Se ha ajustado tiempo dema-
siado corto.

1. Reducir la cantidad de
productos en la cesta - ver la
Tabla 1.

2. Subir la temperatura.

3. Aumentar el tiempo de
trabajo.

Los productos se frien de manera
desigual.

Hay que dar la vuelta a algunos
productos cuando se frien.

Dar la vuelta a los productos o
mover la cesta durante la fritura.

No se puede meter el cajon en el aparato.

Hay demasiados productos en
la cesta.

Reducir la cantidad de produc-
tos en la cesta — ver la Tabla 1.

Sale un humo blanco del aparato.

1. En los productos fritos hay
mucha grasa o se ha anadido
demasiado aceite.

2. Quedan restos de grasa en el
cajon o en la cesta.

1. Es un fendbmeno normal,
no afecta a los productos
fritos y no es peligroso para el
aparato.

2. Limpiar el cajon y la cesta.










KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE
KUCHENNE

MFC1000

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

WIELOFUNKCYINE URZADZENIE KUCHENNE . | OPIS NAPRAWY
MFC1000
| pieczec sklepu:
datasprzedazy: ..o | pieczatka punktu ustugowego
WIELOFUNKCYINE URZADZENIE KUCHENNE OPIS NAPRAWY
MFC1000
. pieczec sklepu:
datasprzedazy: ... | pieczatka punktu ustugowego
WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE KUCHENNE OPIS NAPRAWY
MFC1000
| pieczec sklepu:
datasprzedazy: ... | pieczatka punktu ustugowego
WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE KUCHENNE OPIS NAPRAWY
MFC1000
| pieczec sklepu:
datasprzedazy...ooooi | pieczatka punktu ustugowego
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